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SAFETY

Follow all WARNING and
CAUTION statements
provided in your Weber

Barbecue Owner’s Guide.

/A WARNING: Always
wear heat-resistant
barbecue mitts or
gloves (conforming to
EN 407, Contact Heat
rating level 2 or greater)
when handling a hot
accessory.

/A WARNING: Do not use
your WEBER CRAFTED
accessory on your side
burner.

A\ CAUTION: Do not

set your WEBER
CRAFTED accessory on
a combustible surface,
glass, or a surface that

can be damaged by heat.

Failure to follow these
WARNING and CAUTION
statements may result
in serious bodily injury
or may result in a fire
or an explosion causing
damage to property.
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The WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System

Thank you for taking the first step in your outdoor kitchen
discovery! The WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System allows
you to spend more time outside, cooking food never thought

possible on your barbecue.

Rotisserie Skewer Set - Food for Thought

Quickly and easily set up your Rotisserie Skewer Set for delicious,
evenly-cooked kebab combinations any day of the week.

Explore a few of these dishes with your Rotisserie Skewer Set:
» Marinated steak and mushrooms
* Juicy chicken and roasted courgettes

« Seasoned prawns and peppers

e Lamb or beef kofta

Continue to the next page for use & care guidance »

We cannot wait to hear about your new
barbecuing adventures!

Check out the rest of the
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
on weber.com.

EN
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Before-You-Barbecue Checklist

v Make sure that your Rotisserie
Skewer Set is clean and ready to go.

Endcap Preparation
1. Loosen the locking screws on each
endcap bracket (A).

2. Unlock both latches on endcap
brackets (B).

Use Instructions

Prepare Skewers

1. Load food evenly onto skewers
before assembly.

First Skewer Assembly

2. ldentify right side plate (C). Pass
handle end of the first skewer
through bottom hole on the right
side plate.

3. Pinch end of handle and lock into
both the slot and hole.

4. Insert the pointed end of skewer
into the bottom position of left side
plate.

Assemble Remaining Skewers from

the Bottom Up

5. Assemble two more skewers at the
next two lower positions (D).

6. Finish assembling the top three

skewers (E). Important: Assemble all

six skewers when using kebab set.
You are now ready for barbecuing.
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Barbecuing and Assembly Instructions

1. Lower or remove your warming/
barbecuing rack. If necessary,
remove cooking grates.

2. Preheat your barbecue prior to
cooking using the instructions
included with your barbecue
owner’s guide.

3. Lightly oil and season your
food by following your recipe’s
recommendations before
barbecuing.

4. Install your accessory rotisserie
motor and rotisserie shaft onto your
barbecue. Refer to your rotisserie
accessory owner's guide for all
instructions and safety details.

How to Install/Remove Skewer Set

Important: Always protect your hands
from hot surfaces by wearing gloves
or mitts.

1. Slide skewer set onto rotisserie
shaft (F).

2. Secure latches on each endcap
bracket (G).

3. Tighten both locking screws (H).
Important: push skewer set fully
forward while tightening. Screws
must engage flat surface of
rotisserie shaft.

4. When food is done, turn off
barbecue and rotisserie motor. Be
sure to stop the motor with skewer
set in a position to easily access the
locking screws.

5. Using gloves or mitts loosen both
locking screws. Release both
latches and pull skewer set away
from barbecue.

Caring for Your Rotisserie Skewer Set

« Clean after each use. The Rotisserie
Skewer Set is dishwasher safe,
however, handwashing using a mild
detergent with a non-abrasive nylon
brush or sponge is recommended to
extend the life of the product.

e Thoroughly dry before storing.

« A convenient storage bag is
included when accessory is not
in use.

« With usage, the colour of the
stainless steel surface will begin to
change. This is completely normal
and will not change the cooking
results.

If you have any questions, contact the
Customer Service Representative

in your area using the contact
information on our website.

Log onto weber.com.
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SEGURIDAD WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System ES

iEnhorabuena por dar el primer paso para descubrir nuevos
territorios de la cocina al aire libre! El sistema WEBER CRAFTED
Gourmet BBQ System le permite pasar mas tiempo en el
exterior, cocinando en su barbacoa como jamas habria

Respete todas

las indicaciones
de ADVERTENCIA
y PRECAUCION que

contiene la guia imaginado.

del propietario de

su barbacoa WEBER. Juego de brochetas para asador giratorio: pruebe todo un inmenso
/A ADVERTENCIA: mundo de opciones

Use siempre manoplas
o guantes de barbacoa
resistentes al calor
(con nivel 2 o superior
de resistencia al calor , .
por contacto segiin Animese a elaborar algunos de estos platos con su juego de
la norma EN 407) brochetas para asador giratorio:

al manipular
un accesorio

si esta caliente.

Con el juego de brochetas para asador giratorio, podra preparar
con rapidez y facilidad diversas combinaciones de deliciosos
kebabs uniformemente cocinados cualquier dia de la semana.

« Carne marinada con champinones

* Jugoso pollo con calabacines asados

A\ ADVERTENCIA:
No use su accesorio
WEBER CRAFTED en el » Kofta de cordero o ternera
quemador lateral.

» Langostinos sazonados con pimientos

A\ PRECAUCION:

No coloque su accesorio
WEBER CRAFTED

sobre una superficie
combustible, de vidrio

0 que pueda resultar
danada por efecto

del calor.

Consulte las recomendaciones de uso y cuidados
en la pagina siguiente »

Ignorar estas
indicaciones de
ADVERTENCIA Y
PRECAUCION puede
dar lugar a lesiones
personales graves, asi

: . iEstamos deseando conocer sus nuevas
como provocar incendios

o explosiones aventuras culinarias a la parrillal
resultantes en danos
materiales. Eche un vistazo al resto de los productos

WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
en weber.com
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Comprobaciones antes de cocinar

v Asegurese de que su juego
de brochetas para asador giratorio
esté limpio y listo para usar.

Preparacion de las placas laterales

1. Afloje los tornillos de bloqueo
de cada soporte de las placas
laterales (A).

2. Desbloquee ambos seguros de los
soportes de las placas laterales (B).

Instrucciones de uso

Prepare las brochetas

1. Ensarte los alimentos
equilibradamente en las brochetas
antes de montarlas.

Monte la primera brocheta

2. ldentifique la placa lateral
derecha (C). Pase el extremo del
mango de la primera brocheta por
el orificio inferior de la placa lateral
derecha.

3. Apriete el extremo del mango
y encajelo en la ranuray el orificio.

4. Inserte el extremo puntiagudo

de la brocheta en la posicién inferior

de la placa lateral izquierda.

Monte el resto de las brochetas
desde abajo hacia arriba

5. Monte dos brochetas mdas en las dos

siguientes posiciones inferiores (D).

6. Termine de montar las tres
brochetas superiores (E).

Importante: Monte las seis brochetas

cuando use el juego para preparar
kebabs.

Ya puede ponerse a cocinar.

Instrucciones de montaje y asado
1. Pliegue o retire el soporte para

calentar/asar. Si es necesario, retire

las rejillas de coccion.

2. Precaliente la barbacoa
antes de cocinar siguiendo
las instrucciones incluidas
en la guia del propietario.

3. Engrase y sazone ligeramente
los alimentos segun las

recomendaciones de la receta antes

de cocinarlos.

4. Instale el motor y el espetdn
del asador giratorio en la barbacoa.
Consulte las instrucciones y
las indicaciones de seguridad
en la guia del propietario del asador
giratorio.

52130_RotisserieSkewers_EMEA_020122.indd 6
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Instalacion/desinstalacion del juego
de brochetas

Importante: Protéjase siempre las
manos con guantes o manoplas
para evitar el contacto directo con
superficies calientes.

1.

5.

Deslice el juego de brochetas por
el espetdn del asador giratorio (F).

. Fije los seguros de cada soporte

de las placas laterales (G).

. Apriete los dos tornillos

de bloqueo (H). Importante: Empuje
el juego de brochetas hacia delante
hasta el fondo mientras los aprieta.
Los tornillos deben presionar

la superficie plana del espetdn del
asador giratorio.

. Cuando los alimentos estén listos,

apague la barbacoa y el motor

del asador giratorio. Asegurese

de que, al detener el motor, el juego
de brochetas quede en una posicion
que le permita acceder facilmente
a los tornillos de blogueo.

Use guantes o manoplas para
aflojar ambos tornillos de bloqueo.
Libere los dos seguros y extraiga
el juego de brochetas

de la barbacoa.

Cuidado del juego de brochetas para
asador giratorio

Limpiela después de cada uso.
Eljuego de brochetas para asador
giratorio es apto para lavavajillas;

no obstante, se recomienda

lavarlo @ mano con un detergente
suave y una esponja o un cepillo

de nailon no abrasivos para prolongar
la vida til del producto.

Séquelo bien antes de guardarlo.

Guarde el accesorio en la practica
bolsa de almacenamiento incluida
hasta el siguiente uso.

Con el uso, la superficie de acero
inoxidable empezara a cambiar
de color. Esto es completamente
normal y no afectard a los
resultados de la coccidn.

Si tiene alguna duda, péngase

en contacto con el representante
del Servicio de Atencidn al Cliente
de su zona mediante la informacion
de contacto disponible en nuestro
sitio web. Visite weber.com.
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Le WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System FR

Merci d'avoir franchi la premiere étape de découverte de votre
cuisine d'extérieur | Le WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
vous permet de passer plus de temps a l'extérieur pour cuire
des aliments que vous n'imaginiez pas pouvoir cuisiner sur votre

SECURITE

Respectez toutes
les indications
AVERTISSEMENT
et MISE EN GARDE

p barbecue.
présentes dans le
mode d’emploi de
votre barbecue WEBER. Set de brochettes pour rotissoire — Des possibilités
A AVERTISSEMENT : alimentaires infinies

Portez toujours des
maniques ou gants
thermorésistants pour
barbecue (conformes
a la norme EN 407,
AT G e Découvrez quelques-uns de ces plats a cuire avec vos brochettes
niveau 2 ou supérieur) pour rotissoire :

pour manipuler un
accessoire lorsqu’il est

Préparez rapidement et facilement vos brochettes pour
rotissoire pour obtenir de délicieuses combinaisons de
brochettes cuites uniformément, tous les jours de la semaine.

 Steak mariné et champignons

chaud. « Poulet juteux et courgettes grillées
A\ AVERTISSEMENT : « Crevettes et poivrons assaisonnés
n'utilisez pas votre

accessoire WEBER * Kefta d'agneau ou de beeuf
CRAFTED sur votre

braleur latéral.

Continuez a la page suivante pour des conseils

A\ MISE EN GARDE : d'utilisation et d’entretien »

Ne déposez pas votre
accessoire WEBER
CRAFTED sur une surface
combustible, du verre

ou une surface pouvant
étre endommageée par

la chaleur.

Le non-respect

de ces indications
AVERTISSEMENT et
MISE EN GARDE pourrait
conduire a des blessures

Nous avons hate de vous entendre parler de vos
corporelles graves ou

AR B prochaines aventures de cuisson au barbecue !
une explosion, causant a

son tour des dommages Découvrez les autres accessoires de la gamme
ETTR WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System sur le

site weber.com.
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Liste de contrdle avant la cuisson sur
le barbecue

v Veillez a ce que vos brochettes pour
rotissoire soient propres et prétes a
l'emploi.

Préparation de 'embout

1. Desserrez les vis de blocage sur
chaque support d'embout (A).

2. Déverrouillez les deux loquets sur
les supports d'embout (B).

Consignes d'utilisation
Préparez les brochettes

1. Insérez les aliments uniformément
sur les brochettes avant
l'assemblage.

Assemblage de la premiére brochette

2. ldentifiez la plaque latérale droite (C).
Passez l'extrémité de la poignée de
la premiére brochette dans le trou
inférieur de la plaque latérale droite.

3. Pincez l'extrémité de la poignée et
verrouillez-la dans la fente et le trou.

4. Insérez 'extrémité pointue de la
brochette dans la position inférieure
de la plaque latérale gauche.

Assemblez les brochettes restantes
de bas en haut

5. Assemblez deux autres brochettes
aux deux positions inférieures
suivantes (D).

6. Terminez l'lassemblage des
trois brochettes supérieures (E).
Important : assemblez les six
brochettes lors de l'utilisation du set
de brochettes.

Vous étes maintenant prét pour la
cuisson.

Instructions de cuisson et d'assemblage

1. Abaissez ou retirez votre grille de
réchauffage/support de cuisson.
Sinécessaire, retirez les grilles de
cuisson.

2. Préchauffez votre barbecue avant la
cuisson en suivant les instructions
du mode d'emploi fourni avec votre
barbecue.

3. Huilez légerement et assaisonnez
vos aliments en suivant les
recommandations de votre recette
avant de les cuire au barbecue.

4. Installez le moteur et ['axe de votre
rotissoire sur votre barbecue.
Reportez-vous au mode d'emploi de
votre accessoire de rétissoire pour
obtenir toutes les instructions et les
consignes de sécurité.

52130_RotisserieSkewers_EMEA_020122.indd 8
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Comment installer/retirer le set
de brochettes

Important : protégez toujours vos
mains des surfaces chaudes en portant
des gants ou des maniques.

1. Glissez le set de brochettes sur
'axe de la rotissoire (F).

2. Fixez les loquets sur chaque
support d'embout (G).

3. Serrez les deux vis de blocage
(H). Important : poussez le set de
brochettes complétement vers
l'avant tout en serrant. Les vis
doivent s'engager sur la surface
plate de l'axe de la rotissoire.

4. Lorsque les aliments sont cuits,
éteignez le barbecue et le moteur
de la rétissoire. Veillez a arréter le
moteur avec le set de brochettes
dans une position facilitant l'acces
aux vis de blocage.

5. A l'aide de gants ou de maniques,
desserrez les deux vis de blocage.
Relachez les deux loquets et retirez
le set de brochettes du barbecue.

Entretien de vos brochettes de rotissoire

- Nettoyez aprés chaque utilisation.
Les brochettes pour rétissoire
passent au lave-vaisselle. Toutefois,
il est recommandé de les laver a la
main a l'aide d'un détergent doux
avec une brosse en nylon ou une
éponge non abrasive pour prolonger
la durée de vie du produit.

e Séchez soigneusement avant de
ranger.

* | esacderangement fourni est
pratique lorsque vous n'utilisez pas
l'accessoire.

< Au fil des utilisations, la couleur
de la surface en acier inoxydable
commence a changer. Ce phénomene
est tout a fait normal et ne modifie en
rien les résultats de cuisson.

Si vous avez des questions, contactez
le représentant du service clientéle
de votre région en vous référant aux
coordonnées indiquées sur notre site
Internet. Rendez-vous sur weber.com.
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SICHERHEIT Das WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System DE

Vielen Dank, dass du die ersten Schritte zum Aufbau deiner
Outdoor-Kiche gemacht hast! Das WEBER CRAFTED Gourmet
BBQ System ermaglicht dir, mehr Zeit drau3en im Freien

zu verbringen und bislang ungeahnte Grillergebnisse zu erzielen.

Alle Hinweise, die
im Benutzerhandbuch
deines WEBER-Grills mit

WARNUNG und VORSICHT

gekennzeichnet

sind, miissen Rotisserie Skewers Set - Grillgut-Vorschlage

unbedingt beachtet ) , , , B , o
AT Bereite dein Rotisserie Skewers Set fur leckere, gleichmaflig

gegarte Kebab-Kombinationen an jedem Tag der Woche schnell
/A WARNUNG: Trage und einfach vor.
beim Handhaben von
heiBen Zubehorteilen

. ) . L Probiere diese Gerichte mit deinem Rotisserie Skewers Set aus:
immer hitzebestandige

Grillhandschuhe (mit « Mariniertes Steak und Champignons
einer Kontaktwarme-
bestindigkeit der Stufe * Saftiges Hahnchen und gerdstete Zucchini
2L L L el  Gewurzte Garnelen und Paprika
DIN EN 407) .
* Lamm- oder Rindfleisch-Kofta
/A WARNUNG:
Verwende dein
WEBER CRAFTED

Auf der nachsten Seite findest du die Gebrauchs-
und Pflegeanleitung »

Zubehor nicht auf
deinem Seitenbrenner.

/A VORSICHT:

Dein WEBER CRAFTED
Zubehor darf nicht auf
brennbaren Oberfla-
chen, Glas oder warme-
empfindlichen Oberfla-
chen abgelegt werden.

Das Nichtbeachten der mit
WARNUNG und VORSICHT
gekennzeichneten
Hinweise kann ernsthafte
Personenschaden oder
Todesfalle nach sich

oLl b Wir wiirden gern alles iiber deine neuen
durch Brande oder

Explosionen verursachen. G ri lla be nteu ere rfa h ren !

Sieh dir das gesamte
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
an auf weber.com.
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DE Checkliste vor dem Grillen

v Stelle sicher, dass dein Rotisserie
Skewers Set sauber und
einsatzbereit ist.

Vorbereitung der Verschlussschraube

1. Lose die Sicherungsschrauben
an jeder Endkappenhalterung (A).

2. Entriegele beide Verriegelungen
an den Endkappenhalterungen (B).

Gebrauchsanweisung
Rotisserie Skewers Set vorbereiten

1. Vor der Montage das Grillgut
gleichmaBig auf die Spief3e stecken.

Erste Montage der Spiefie

2. Rechte Seitenplatte (C)
identifizieren. Fihre das Griffende
des ersten Spiefles durch
das untere Loch der rechten
Seitenplatte.

3. Das Ende des Griffs
zusammendricken und in Schlitz
und Loch einrasten lassen.

4, Stecke das spitze Ende des Spief3es
in die untere Position der linken
Seitenplatte.

Restliche Spiefie von unten nach oben
zusammenbauen

5. Montiere zwei weitere Spiefle
an den nachsten beiden unteren
Positionen (D).

6. Baue die oberen drei Spief3e
fertig zusammen (E). Wichtig: Bei
Verwendung des Spief3-Sets alle
sechs Spiefle zusammenbauen.

Jetzt kannst du grillen.

Grill- und Montageanleitung

1. Senke den Warmhalterost ab oder
nimm ihn heraus. Falls erforderlich,
entferne die Grillroste.

2. Heize deinen Grill vor dem Grillen
auf. Befolge dazu die Anweisungen
in der Bedienungsanleitung
deines Grills.

3. Ole und wiirze dein Grillgut
leicht, indem du vor dem Grillen
die Rezeptempfehlungen befolgst.

4. Setze den DrehspieBmotor und die
Welle des Drehspief3es in deinen
Grill ein. Alle Anweisungen
und Sicherheitsdetails findest
du in der Bedienungsanleitung
deines Drehspiefles.

10
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So montierst/entfernst du das SpieB3-Set

WICHTIG: Schiitze deine Hinde immer
mit Handschuhen oder Topflappen vor

he
1.

Pf

iBen Oberfldchen.

Den SpiefBsatz auf die
DrehspieBwelle (F)schieben.

. Sichere die Verriegelungen an jeder

Endkappenhalterung (G).

. Ziehe die beiden

Sicherungsschrauben (H) fest.
Wichtig: SpieBsatz beim Festziehen
ganz nach vorne schieben. Die
Schrauben missen in die flache
Oberflache der DrehspieBwelle
eingreifen.

. Wenn das Grillgut fertig ist,

schalte den Grill und den
DrehspieBmotor aus. Stelle sicher,
dass der Motor mit dem Spief3satz
in einer Position gestoppt wird,

in der die Feststellschrauben leicht
zuganglich sind.

. Lose beide Sicherungsschrauben

mit Handschuhen oder Topflappen.
Lose beide Verriegelungen und
ziehe das Spief3set vom Grill weg.

lege deines Rotisserie Skewers Sets

Nach jedem Gebrauch reinigen.

Das Rotisserie Skewers Set ist
spulmaschinenfest. Dennoch
empfehlen wir ein Spilen per Hand
mit einem milden Reinigungsmittel
und einer nicht scheuernden
Nylonbirste oder einem Schwamm,
um die Lebensdauer des Produkts
zu verlangern.

Vor dem Wegstellen zur
Aufbewahrung grindlich trocknen.

Eine praktische
Aufbewahrungstasche liegt bei,
wenn das Zubehor nicht verwendet
wird.

Durch Gebrauch kommt es auf
der Edelstahloberflache zu einer
Verfarbung. Das ist ein naturlicher
Vorgang und beeintrachtigt nicht
das Grillergebnis.

Wenn du Fragen hast,
wende dich bitte an einen
Vertreter des Kundendienstes

in

deiner Ndhe. Die entsprechenden

Kontaktinformationen findest du auf
unserer Website. Logge dich auf
www.weber.com ein.
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e WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System Sy

Grattis! Du har tagit ditt forsta steg mot att fa njuta av fordelarna

Folj all information om med ett utomhuskok! Med WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System

VARNINGAR och FOR-

SIKTIGHETSATGARDER i katn Su gélbrmga q_hlpu m?r tl;ilutomhus, och laga maltider som du
bruksanvisningen till din nte trodde var mojtiga pa griten.
WEBER-grill.

. Rotisserie Skewer Set — Matnyttig information
A\ VARNING! Anvind

alltid varmetaliga Forbered snabbt och enkelt ditt Rotisserie Skewer Set for
grillvantar eller utsokta, jamnt tillagade grillspettskombinationer, oavsett vilken
grillhandskar (som dag det ar.

overensstammer med
SS-EN 407, klass 2 eller

hégre for skydd mot Du kan bland annat upptacka dessa ratter med ditt Rotisserie

kontaktvarme) nar Skewer Set:
d_u han_t_erar varma * Marinerad biff och svampar
tillbehor.

 Saftig kyckling och rostad zucchini
A\ VARNING! 9 yering
Anvand inte ditt » Kryddade rakor och paprika
WEBERCRAFTEDtillbehor

pa sidobrénnaren. » Kofta med lamm- eller notkott

A VAR FORSIKTIG!
Lagg inte ifran dig

ditt WEBER CRAFTED
tillbehor pa brannbara
ytor, glas eller

andra ytor som kan
skadas av varmen.

Fortsatt till ndsta sida for anvandnings- och underhallstips »

Om du inte fdljer all
information om
VARNINGAR och FOR-
SIKTIGHETSATGARDER
finns det risk for allvarliga
personskador, brand eller
explosion som kan leda till
egendomsskador.

Vi ser fram emot att hora mer om dina
nya grillaventyr!

Kolla in resten av
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
pa weber.com.

1

52130_RotisserieSkewers_EMEA_020122.indd 11 @ 2/23/22 2:22 PM



SV

12

Checklista innan du startar grillen

v Se till att ditt Rotisserie Skewer Set
ar rent och redo att anvandas.

Forberedelser

1. Lossa lasskruvarna pa varje
sidostycke (A).

2. Las upp bada sparrarna pa
sidostyckena (B).

Bruksanvisning
Forbered grillspetten

1. Placera maten jamnt pa grillspetten
fore montering.

Forsta grillspettsfaste

2. ldentifiera hoger sidostycke (C).
Forin det forsta grillspettets
handtagsande genom det nedre
halet pa hoger sidostycke.

3. Klam ihop anden av handtaget och
las fast i bade spar och hal.

4. Forin den spetsiga anden av
grillspettet i den nedre positionen
pa vanster sidostycke.

Montera aterstaende grillspett

nerifran och upp

5. Montera ytterligare tva spett i de
tva nedre lagena (D).

6. Avsluta monteringen med de tre
oversta spetten (E). Viktigt: Montera
alla sex spetten ndr du anvinder
setet med grillspett.

Nu ar du redo att borja grilla.

52130_RotisserieSkewers_EMEA_020122.indd 12
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Instruktioner for grillning och montering

1. Sank ner eller ta bort varme-/
grillhyllan. Ta bort grillgallren vid
behov.

2. Forvarm grillen innan du
borjar grilla genom att folja
instruktionerna som finns i
grillens bruksanvisning.

3. Pensla latt pa olja och krydda
maten fore grillning, enligt
rekommendationerna i receptet.

4. Montera tillbehoret rotisserimotor
och rotisserispett pa grillen.
Las i bruksanvisningen
till rotisseritillbehoret
for alla instruktioner och
sakerhetsinformation.

Installera/ta bort setet med grillspett

Viktigt: Skydda alltid handerna
fran heta ytor genom att anvdnda
grillhandskar.

1. Skjut pa setet med grillspett pa
rotisserispettet (F).

2. Las sparrarna pa respektive
sidostycke (G).

3. Dra at bada lasskruvarna (H).
Viktigt: skjut setet med grillspett
hela vdgen framat nér du drar at.
Skruvarna maste gripa mot den
plana ytan pa rotisserispettet.

4. Stang av grillen och rotisserimotorn
nar maten ar klar. Se till att stoppa
motorn nar setet med grillspett
ar i position sa att du latt kommer
at lasskruvarna.

5. Anvand handskar eller grillvantar
for att lossa bada lasskruvarna.
Lossa bada sparrarna och dra bort
setet med grillspett fran grillen.

Ta hand om ditt Rotisserie Skewer Set

» Rengor efter varje anvandning.
Rotisserie Skewer Set tal maskindisk,
men vi rekommenderar handdisk
med ett milt rengoringsmedel och
en mjuk borste eller svamp som inte
repar for att forlanga produktens
livslangd.

« Kontrollera att den ar helt torr innan

du forvarar den.

« En praktisk forvaringsvaska
medfoljer som forvaring nar
tillbehoret inte anvands.

« Efter anvandning kommer fargen pa
den rostfria ytan att borja andras.
Detta ar helt normalt och paverkar
inte hur maten tillagas eller hur den
smakar.

Om du har nagra fragor kontaktar
du din lokala kundtjanst.
Kontaktuppgifter finns pa var
webbplats. Logga in pa weber.com.

2/23/22 2:22 PM
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It WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System IT

Congratulazioni! Hai fatto il primo passo alla scoperta della
tua nuova cucina all'aperto! Il WEBER CRAFTED Gourmet
BBQ System ti consente di trascorrere piu tempo all'aperto,
cucinando piatti nuovi e innovativi sul tuo barbecue.

SICUREZZA

Attenersi sempre

a tutti i messaggi

di AVVERTENZA

e ATTENZIONE riportati
nella guida utente del

barbecue WEBER. Spiedini per girarrosto - Tante possibilita in piu

A\ AVVERTENZA: Predisponi in modo facile e veloce i tuoi spiedini per girarrosto
Quando si usa per deliziose preparazioni di kebab cotte a puntino, ogni giorno
un accessorio caldo, della settimana.

utilizzare sempre guanti
° m."ff°l°t da barbecue Scopri alcuni dei piatti che puoi realizzare con i tuoi spiedini per
resistenti al calore )

(conformi a EN 407, girarrosto:

livello di resistenza
al calore da contatto
2 o superiore). * Pollo succulento e zucchine arrostite

* Bistecca e funghi marinati

/A AVVERTENZA: « Gamberi e peperoni conditi
Non utilizzare
l'accessorio

WEBER CRAFTED sul
bruciatore laterale.

« Kofta di agnello o manzo

Vai alla pagina successiva per istruzioni sull'uso e la pulizia »
A\ ATTENZIONE:

Non posizionare
l'accessorio

WEBER CRAFTED

su una superficie
combustibile, su vetro
o su una superficie che
puo essere danneggiata
dal calore.

Il mancato rispetto
di questi messaggi
di AVWVERTENZA

e ATTENZIONE puo
causare gravi lesioni

LRI L Non vediamo l'ora di scoprire le tue nuove
o esplosioni, e danni

materiali. avventure culinarie!

Scopri l'intero
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
su weber.com.

13
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Checklist: prima di usare il barbecue

v Assicurarsi che gli spiedini per
girarrosto siano puliti e pronti
all'uso.

Preparazione del supporto terminale

1. Allentare le viti di bloccaggio
su ciascuna staffa del supporto
terminale (A).

2. Sbloccare entrambi i fermi sulle
staffe del supporto terminale (B).

Istruzioni per l'uso

Preparazione degli spiedini

1. Infilzare il cibo in modo uniforme
sugli spiedini prima di posizionarli.

Posizionamento del primo spiedino

2. Individuare la piastra laterale
destra (C). Far passare l'estremita
dell'impugnatura del primo spiedino
attraverso il foro inferiore sulla
piastra laterale destra.

3. Serrare l'estremita
dell'impugnatura e bloccarla nella
fessura e nel foro.

4. Inserire l'estremita appuntita dello
spiedino nella posizione inferiore
della piastra laterale sinistra.

Posizionamento degli spiedini
rimanenti dal basso verso l'alto

5. Posizionare altri due spiedini nelle
due posizioni inferiori successive (D).

6. Terminare il posizionamento dei tre
spiedini superiori (E). Importante:
posizionare tutti e sei gli spiedini
quando si utilizza il set kebab.

Ora é possibile iniziare a grigliare.

Istruzioni per il posizionamento
e la cottura alla griglia

1. Abbassare o rimuovere
la griglia per riscaldare/grigliare.
Se necessario, rimuovere le griglie
di cottura.

2. Preriscaldare il barbecue prima
di iniziare a cuocere seguendo
le istruzioni fornite nella guida
utente del barbecue.

3. Ungere leggermente e condire
il cibo secondo le indicazioni fornite
dalla ricetta prima di iniziare
a grigliare.

4. Installare il motore del girarrosto
e l'asta del girarrosto sul barbecue.
Per tutte le istruzioni e i dettagli
sulla sicurezza, consultare la guida
utente del girarrosto.

52130_RotisserieSkewers_EMEA_020122.indd 14
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Come installare/rimuovere il set
spiedini per girarrosto

Importante: Proteggere sempre le mani
dalle superfici calde indossando guanti
o muffole.

1.

Far scorrere gli spedini sull'asta del
girarrosto (F).

. Fissare i fermi su ciascuna staffa

del supporto terminale (G).

. Serrare entrambe le viti

di bloccaggio (H).

Importante: spingere gli spedini per
girarrosto completamente in avanti
durante il serraggio. Le viti devono
inserirsi nella superficie piatta
dell'asta del girarrosto.

. Al termine della cottura, spegnere

il barbecue e il motore del
girarrosto. Assicurarsi di arrestare
il motore con il Planetario

di spiedini posizionato in modo

da accedere facilmente alle viti

di bloccaggio.

. Utilizzando guanti o muffole,

allentare entrambe le viti

di bloccaggio. Rilasciare entrambi
i fermi e allontanare gli spedini
per girarrosto dal barbecue.

Manutenzione degli spiedini per
girarrosto

Pulire dopo ogni utilizzo. Gli
spiedini per girarrosto sono
lavabili in lavastoviglie; tuttavia,
per prolungare la durata del
prodotto si consiglia di lavarlo
a mano con un detergente
delicato e una spazzola di nylon
0 una spugna non abrasiva.

Asciugare accuratamente prima
di riporlo.

E inclusa una comoda custodia per
guando questi accessori non sono
in uso.

Con l'uso, il colore della superficie
in acciaio inox potrebbe cambiare.
Cio & del tutto normale e non influira
sui risultati della cottura.

In caso di domande, contattare

il rappresentante del Servizio

Clienti nella propria area utilizzando
le informazioni di contatto sul nostro
sito web. Accedi al sito weber.com.
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BEZPECNOST

Prectéte si vSechna
VAROVANI a VYSTRAHY,
které najdete v prirucce
uzivatele grilu WEBER.

A\ VAROVANI: PFi

praci s rozpalenym
prislusenstvim vzdy
pouzivejte Zaruvzdorné
rukavice nebo chinapky
(které spliuji normu
EN 407, stupen
zaruvzdornosti 2 nebo
vyssi).

A\ VAROVANI:
Nepouzivejte
prislusenstvi znacky
WEBER CRAFTED na
postrannim horaku.

A VYSTRAHA: Nikdy
prislusenstvi znacky
WEBER CRAFTED
nepokladejte na horlavy
povrch, sklo nebo na
povrchy, které mohou
byt poSkozeny zarem.

Pokud se nebudete Fidit
témito VAROVANIMI

a VYSTRAHAMI, muzete
si zpUsobit vazna zranéni.
Neuposlechnuti také
muzZe mit za nasledek
vznik pozaru ¢i vybuchu,
které mohou vést ke
Skodam na majetku.
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WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System

Gratulujeme Vam k prvnimu kroku smeérem k objevovani
venkovni kuchyneé! WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
Vam umozni travit vice ¢asu venku a grilovat takové pokrmy,

u kterych jste nikdy nepredpokladali moznost pripravy na grilu.

Sada otacecich Spizii - reseni, které zasyti

Provedte rychlou a snadnou pripravu sady Spizl pro lahodné,
rovnomeérné grilovani kebabu kdykoliv béhem tydne.

Vyzkousejte pripravu nékterych pokrmii se sadou otacecich Spizi.
« Marinovany steak s houbami

- Stavnaté kure s grilovanou cuketou

» Ochucené krevety s paprikou

* jehnéci nebo hoveézi kofta

Prejdéte na dalsi stranku, kde najdete pokyny
k pouZziti a péci o vybaveni »

Budeme radi, kdyz nam sdélite svij pribéh
o Vasem novém dobrodruzstvi béhem grilovani!

Prohlédnéte si dalsi produkty
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
na strankach weber.com.

CS
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Kroky pred zahajenim grilovani

v Presvédcte se, zda je sada otacecich

Spiza Cista a pripravena k pouziti.

Priprava drzaku
1. Povolte pojistné srouby na kazdém
drzéaku (A).

2. Odjistéte obé zdpadky na konzolach
drzaku(B).

Pokyny k pouZiti

Priprava sady spizl

1. Potraviny pred montazi rovnomeérné
napichnéte na sadu $pizU.

Prvni sestava Spizu

2. Prejdéte k pravému boc¢nimu drzaku
(C). Protahnéte konec rukojeti
prvniho $pizu spodnim otvorem na
pravém bocénim drzaku.

3. Stisknéte konec rukojeti a zasunte ji
do drazky i do otvoru.

4. Zasunte Spicaty konec $pizu do
dolni polohy levého bo¢niho drzaku.

Pripevnéte zbyvajici Spizy zezdola

nahoru.

5. Do nasledujicich dvou dolnich poloh
(D)namontujte dva dalsi Spizy.

6. Dokoncete montaz tri hornich Spiz
(E). Dilezité: Pri pouziti sady na
kebab namontujte vSech Sest Spizi

52130_RotisserieSkewers_EMEA_020122.indd 16
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Nyni jste pripraveni na grilovani.

Pokyny pro grilovani a montaz

1. Snizte polohu ohrivaciho/grilovaciho

rostu nebo jej vyjméte. V pripadé
potreby grilovaci rosty odeberte.

2. Pred grilovanim gril pfedehrejte
podle pokynd v priruc¢ce uzivatele
grilu.

3. Pred grilovanim jidlo lehce potfete
olejem a dochutte podle doporucent
receptu.

4. Namontujtw na gril motor pro
sadu $pizd s osou. Veskeré pokyny
a bezpecnostni informace naleznete
v prirucce uzivatele sady Spiz0.

Jak namontovat/odebrat sadu $pizd

Dalezité: VZdy si chrarnite ruce pred

horkymi povrchy pomoci rukavic nebo

chnapek.

1. Nasunte $piz na osu sady $pizu (F).

2. Zajistéte zapadky na kazdé konzole
drzaku (G).

3. Dotdhnéte oba pojistné Srouby (H).
Ddalezité: pri utahovani zatlacte sadu
$piz( zcela dopredu Srouby musi
zapadnout do plochého povrchu osy
sady $pizU.

4. Po dokonceni pripravy pokrmu
vypnéte gril a motor sady $pizd.
Ujistéte se, ze je motor se sadou
$pizG v poloze pro snadny pristup
k pojistnym Sroubdm.

5. S pouzitim rukavic nebo chnapek
povolte oba pojistné Srouby.
Uvolnéte obé zdpadky a vytahnéte
sadu $pizd z grilu.

Péce o sadu Spizi

« Po kazdém pouziti vycistéte. Sada
Spizd je vhodna do mycky na nadobi,
nicméneé pro prodlouzeni Zivotnosti
produktu doporucujeme ruc¢ni myti
Setrnym Cisticim prostredkem

a neabrazivnim nylonovym
kartackem nebo houbickou.

e Pred uskladnénim prislusenstvi
ddkladné osuste.

« Soucasti baleni je prakticky ulozny
vak pro ulozeni pfislusenstvi.

« Béhem pouzivani dochazi
k zabarveni nerezového povrchu. To

je zcela normalni jev, ktery neovlivni

vysledky grilovani.
Pokud mate jakékoliv dotazy, obratte
se na pracovniky zdkaznického
servisu pro svou oblast pomoci
kontaktnich informaci, které
naleznete na nasich webovych
strankach. Prihlaste se na stranky
www.weber.com.
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SIKKERHED WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System DA

Tillykke med dit fgrste skridt ind i udekgkkenernes verden!
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System giver dig mulighed
for at bruge mere tid udendgrs og tilberede mad, som du ikke

Falg alle anvisningerne
markeret med

ADVARSEL 0G . . :

FORSIGTIG i troede var muligt pa en grill.

brugervejledningen til

din WEBER grill. Grillspydst til rotisseri - Stof til eftertanke

/A ADVARSEL: Saet hurtigt og nemt dine grillspyd til rotisseri op til laekre, jaevnt
Brug altid tilberedte kebabkombinationer alle ugens dage.

varmeafvisende
grillhandsker (i

henhold til DS/EN 407, Prav nogle af disse retter med dine grillspyd til rotisserie:

kontaktvarme, niveau « Marineret steak og svampe

2 eller hgjere), nar

du handterer varmt « Saftig kylling og ristet squash
tilbehor.

* Krydrede rejer og peberfrugter

A\ ADVARSEL:

Sat ikke WEBER
CRAFTED-tilbehgret pa
sidebraenderen.

e Lamme- eller oksekofta

Se brugs- og plejevejledning pa naeste side »
/\ FORSIGTIG:
Sat ikke WEBER
CRAFTED-tilbehgret
pa en brandbar
overflade, glas eller
andre overflader, der
kan beskadiges af
varme.

Hvis du ikke folger
anvisninger markeret
med ADVARSEL og
FORSIGTIG, kan det
medfere alvorlige
personskader, eller det
kan resultere i en brand
eller eksplosion, som
kan forarsage materielle

skader. Vi glaeder os til at hore om dine nye

grilleventyr!

Se resten af udvalget i
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
pa weber.com.

17
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Tjekliste, for du gar i gang med

at grille

v Sgrg for, at dine grillspyd til
rotisseri er rene og klar til brug.

Klargering af endedaksel

1. Losn laseskruerne
pa endedakselbeslagene (A).

2. Las begge lase
pa endehattebeslagene (B)op.

Se vejledning
Klarger spyd

1. Kom maden jaevnt pa spyddene for
montering.

Forste spydmontering

2. ldentificer hgjre sideplade (C).
For handtagsenden af det forste
spyd gennem bundhullet pa hgjre
sideplade.

3. Klem enden pa handtaget, og las det

fasti bade abningen og hullet.
4, Seet den spidse ende af spyddet
i nederste position pa venstre
sideplade.
Monter de resterende spyd nedefra
og op
5. Monter to spyd mere ved de naeste
to nedre positioner (D).

6. Afslut monteringen af de tre gverste

spyd (E). Vigtigt: Monter alle seks
spyd, nar du bruger kebabsettet.

Nu er du klar til at grille.
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Grill- og monteringsvejledning

1.

Sank eller fjern varme-/grillhylden.
Fiern om ngdvendigt grillristene.

. Forvarm grillen, for du griller,

ved at fglge vejledningen, der
medfeglger grillen.

. Pensl maden med lidt olie, og krydr

den ved at folge opskriftens anbefa-
linger, for du griller.

. Monter rotisserimotoren

og rotisseriakslen pa grillen.

Se brugervejledningen til rotisseriet
for at fa alle instruktioner

og sikkerhedsoplysninger.

Sadan monteres/afmonteres
grillspydseet til rotisseri

Vigtigt: Beskyt altid dine hander
mod varme overflader ved at baere
grillhandsker.

1.
2.

Skub spydsaettet pa rotisseriakslen (F).

Fastger lasene
pa endedakselbeslagene (G).

. Spaend begge laseskruer (H).

Vigtigt: Skub grillspydseettet
helt frem, mens det strammes.
Skruerne skal ga i indgreb med
rotisseriakslens flade overflade.

. Sluk for grillen og rotisserimotoren,

nar maden er feerdig. Serg

for at stoppe motoren med
grillspydsaettet i en position, der
giver nem adgang til laseskruerne.

. Brug grillhandsker, nar du lgsner

ldseskruerne. Friger begge lase,
og traek spydseettet veek fra grillen.

Vedligeholdelse af grillspydsat til
rotisseri

Renggres efter hver brug.
Grillspydseettet til rotisseri

taler opvaskemaskine, men det
anbefales at vaske det i handen
med et skdansomt opvaskemiddel
og en ikke-slibende nylonbgrste
eller svamp for at forleenge
produktets levetid.

Aftgr den grundigt, fgr den saettes
til opbevaring.

En praktisk opbevaringspose
medfglger, nar tilbehgret ikke
eribrug.

Ved brug vil farven pa den rustfri
staloverflade &ndre sig. Det er helt
normalt og har ingen indflydelse
pa maden.

Kontakt din forhandler eller Webers
kundeservice i dit omrade ved hjzlp
af kontaktoplysningerne pa vores
hjemmeside, hvis du har spgrgsmal.
Log pa weber.com.
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OHUTUS

Jargige koiki WEBERI
grilli kasutusjuhendis
toodud ohutusjuhiseid
margistusega HOIATUS
ja ETTEVAATUST.

A\ HOIATUS: Kandke
grilli kasutamise ajal
kuumakindlaid pajalappe
voi -kindaid (kooskolas
standardi EN 407

kohase kontaktkuumuse
tasemega 2 voi
korgemaga).

/\ HOIATUS: Arge
kasutage WEBER
CRAFTED tarvikut
kiilgpoletil.

A\ ETTEVAATUST: Arge
asetage oma WEBER
CRAFTED tarvikut
siittivale pinnale,
klaasile ega kuumust
mittetaluvale pinnale.

Kui ignoreerite
marksonadega HOIATUS
ja ETTEVAATUST
tahistatud lauseid,
voivad tulemusteks olla
tosised kehavigastused
voi pohjustada tulekahju
voi plahvatuse, tekitades
varalist kahju.
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The WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System

Taname, et astusite esimese sammu oma valikoogi avastamisel!
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System voimaldab teil veeta
veelgi rohkem aega oues, kupsetades toitu, mille valmistamist
grillil pidasite voimatuks.

Poorleva praevardaga grilli varraste komplekt - mottetoit

Poorleva praevardaga grilli varraste komplekti saate seadistada
kiiresti ja holpsalt, et valmistada maitsvaid, uhtlaselt kupsetatud
kebabikombinatsioone ukskoik millisel nadalapaeval.

Avastage moned nendest toitudest oma poorleva praevardaga grilli
varraste komplektiga:

* Marineeritud steigid ja seened
» Mahlane kana ja rostitud suvikorvits
» Maitsestatud krevetid ja paprikad

» Lamba- voi veiselihakofta

Vaadake jargmiselt lehekuljelt kasutamis- ja hooldusjuhiseid »

Tahame teie uutest grillimisseiklustest juba
vaga kuulda!

Tutvuge ulejaanud
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
kollektsiooniga veebilehel weber.com.

ET
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Kontrollnimekiri enne grillima
ET hakkamist

v Veenduge, et teie poorleva
praevardaga grilli varraste
komplekt oleks puhas ja valmis
kasutamiseks.

Otsakorgi ettevalmistamine

1. Keerake lahti iga otsakorgi klambri
(A) lukustuskruvid.

2. Tehke molemad riivid (B) lukust lahti.

Kasutusjuhised
Valmistage vardad ette

1. Enne kokkupanekut asetage toit
uhtlaselt varrastele.

Esimene vardakomplekt

2. Tuvastage parempoolne kiiljeplaat
(C). Viige esimese varda kaepideme
ots labi parempoolsel kiljeplaadil
oleva alumise ava.

3. Kinnitage kaepideme ots ja lukustage
see nii pilusse kui ka avasse.

4. Sisestage varda teravam ots vasaku
kiljeplaadi alumisse asendisse.

Pange kokku iilejaanud vardad alt iiles

5. Pange kokku veel kaks varrast
jargmisesse kahte alumisse
asendisse (D).

6. Lopetage kolme Ulemise
varda (E) kokkupanek. Téahtis:
Kebabikomplekti kasutades pange
kokku koik kuus varrast.

Niilid on koik grillimiseks valmis.

Grillimis- ja kokkupanekujuhised

1. Langetage voi eemaldage
soojendus-/grillimisstatiiv. Vajaduse
korral eemaldage kupsetusrestid.

2. Eelkuumutage grilli enne
klipsetamist, jargides grilli omaniku
juhendis olevaid juhiseid.

3. Olitage ja maitsesta toitu enne
grillimist, jargides retseptis olevaid
soovitusi.

4. Paigaldage oma grillile poorleva
praevardaga grilli mootor ja
poorleva praevardaga grilli voll.
Koigi juhiste ja ohutusteabe
saamiseks tutvuge oma poorleva
praevardaga grilli varraste
komplekti kasutusjuhendiga.

20
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Vardakomplekti paigaldamine/
eemaldamine

Téahtis: Kaitske oma kdsi alati kuumade
pindade eest, kandes kindaid voi
pajakindaid.

1.

Libistage vardakomplekt podrleva
praevardaga grilli vollile (F).

. Kinnitage riivid igale otsakorgi

klambrile (G).

. Keerake malemad lukustuskruvid

(H) Kinni. Tahtis: kinni keeramisel
liikake vardakomplekt taielikult
ettepoole. Kruvid peavad Ghenduma
poorleva praevardaga grilli volliga.

. Kui toit on valmis, lulitage grill

ja poorleva praevardaga grilli
mootor valja. Peatage mootoriga
vardakomplekt asendis, mis tagaks

holpsa ligipaasuks kinnituskruvidele.
. Kasutage kindaid voi pajakindaid,

et keerata lahti molemad
kinnituskruvid. Vabastage molemad
riivid ja tommake vardakomplekt
grillilt ara.

Podrleva praevardaga grilli varraste
komplekti eest hoolitsemine

Puhastage parast iga kasutuskorda.
Poorleva praevardaga grilli
varraste komplekti voib pesta
noudepesumasinas, kuid toote
kasutusaja pikendamiseks on
soovitatav pesta kasitsi, kasutades
pehmetoimelist puhastusvahendit
koos mitteabrasiivse nailonharja voi
kasnaga.

Enne hoiustamist kuivatage
pohjalikult.

Kui lisavarustust ei kasutata, saate
kasutada mugavat kaasas olevat
hoiukottu.

Kasutamisel hakkab roostevabast
terasest pinna varv muutuma. See
on taiesti normaalne ega mojuta
mingil moel kiipsetamistulemusi.

Kui teil on mistahes kiisimusi,
votke lihendust oma piirkonna
klienditeeninduse esindajaga,
kasutades meie veebilehel toodud
kontaktandmeid. Logige sisse
www.weber.com.
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TURVALLISUUS WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System FI
Kiitos, etta aloitit ulkokeittioosi tutustumisen! WEBER CRAFTED
Gourmet BBQ Systemin avulla voit viettaa enemman aikaa

ulkona ja laittaa uskomattoman maukasta ruokaa.

Noudata kaikkia
WEBER-grillin

kayttooppaan

VAROITUKSIA ja

HUOMAUTUKSIA. Grillivarrassetti - ruoanlaitto mielessa

/A VAROITUS: Kayta Grillivarrassettit voidaan asettaa helposti ja nopeasti herkullisten
aina kuumuutta ja tasaisesti kypsennettyjen kebab-ruokien valmistamiseksi
kestavia grillikintaita tai mina tahansa viikonpaivana.

-kasineita (standardin
EN 407 mukaisia,

e m Grillivarrassetti voit valmistaa muun muassa seuraavia ruokia:
kontaktilammon

taso 2 tai korkeampi) « Marinoitua pihvid ja sienia

kasitellessasi kuumia

osia. » Mehukasta kanaa ja paahdettua kesakurpitsaa
A VAROITUS: Ala » Maustettuja katkarapuja ja paprikoita

kdayta WEBER CRAFTED

.. e Lampaan- tai naudanlihakoftaa
-lisavarustetta

sivukeittimella.

/A HUOMAUTUS: Ala Seuraavalta sivulta [oydat kayttoa ja hoitoa koskevia ohjeita »
aseta WEBER CRAFTED

-lisavarustetta

lasipinnalle tai

helposti syttyvalle tai

lammonaralle pinnalle.

Ndiden VAROITUSTEN
ja HUOMAUTUSTEN
noudattamatta
jattaminen voi

johtaa vakaviin
vammoihin, tulipaloon
tai rdjahdykseen

ja aiheuttaa
omaisuusvahinkoja.

Odotamme innolla uutisia
grillausseikkailuistasi!

Tutustu WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
-tuotteisiin osoitteessa weber.com.

21
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Tarkista nama ennen grillausta

v Varmista, etta grillivarrassetti
on puhdas ja kayttovalmis.

Paatykappaleen valmistelu

1. Loysaa kunkin paatykappaleen
pidikkeen lukitusruuvit (A).

2. Vapauta molemmat salvat
paatykappaleen pidikkeista (B).

Kayttoohjeet
Valmistele varrastikut

1. Aseta ainekset tasaisesti
varrastikkuihin ennen niiden
asentamista.

Ensimmainen varrastikkukokoonpano

2. Paikanna oikea sivulevy (C). Pujota

ensimmaisen varrastikun kahvapaa
oikeanpuoleisen sivulevyn alemman

reian lapi.
3. Purista kahvan paata ja lukitse
se seka uraan etta reikaan.

4. Aseta varrastikun terava paa
vasemman sivulevyn alimpaan
asentoon.

Asenna jaljella olevat varrastikut
alhaalta ylos

5. Asenna viela kaksi varrastikkua
kahteen seuraavaan alempaan
asentoon (D).

6. Viimeistele kolmen ylimman
varrastikun asennus (E). Tdrkea:
Asenna kaikki kuusi varrastikkua,
kun kdytéat kebabsettia.

Voit nyt aloittaa grillaamisen.
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Grillaus- ja asennusohjeet

1.

Laske tai poista lammitys-/
grillausteline. Poista grilliritilat
tarvittaessa.

. Esikuumenna grilli ennen

grillaamista grillin omistajan
oppaan ohjeiden mukaisesti.

. Sivele ruoka kevyesti oljylla

ja mausta se ennen grillaamista
noudattamalla ruokaohjeen
suosituksia.

. Asenna grillivartaan moottori

ja varsi grilliin. Katso kaikki ohjeet
ja turvallisuustiedot grillivartaan
lisdvarusteen omistajan oppaasta.

Varrastikkusetin asentaminen/
irrottaminen

Tarkeda: Suojaa aina kéatesi kuumilta
pinnoilta kdyttamalla grillikdsineita tai
-kintaita.

1.

Tyonna varrastikkusetti grillivartaan
varteen (F).

. Kiinnita salvat kumpaankin

paatykappaleen pidikkeeseen (G).

. Kiristd molemmat lukitusruuvit (H).

Tarke&a: tydonna varrastikkusetti
kokonaan eteen kiristimisen aikana.
Ruuvien tulee kiinnittya grillivartaan
varren tasaiseen pintaan.

. Kun ruoka on valmista, sammuta

grilli ja grillivartaan moottori.
Varmista, etta pysaytat

moottorin varrastikkusetin ollessa
paikoillaan, jotta paaset helposti
kasiksi lukitusruuveihin.

. Loysaa molemmat lukitusruuvit

kayttamalla grillikasineita tai
-kintaita. Vapauta molemmat
salvat ja veda varrastikkusetti pois
grillista.

Grillivarrassetinn hoito

Puhdista jokaisen kayttokerran
jalkeen. Grillivarrassetti on
konepestava, mutta tuotteen
kayttoikaa voidaan pidentaa
pesemalla se kasin miedolla
pesuaineella, hankaamattomalla
nailonharjalla tai sienella.
Kuivaa osat huolellisesti ennen
sailytysta.

Pakkaus sisaltaa katevan
sailytyslaukun, jossa lisavarustetta
voidaan sailyttaa.
Ruostumattoman teraksen vari
muuttuu kayton myota. Tama

on taysin normaalia eika vaikuta
grillaustuloksiin.

Jos sinulla on kysyttadvaa, ota
yhteytta alueesi asiakaspalveluun,
jonka yhteystiedot loydat
sivustoltamme. Kirjaudu sisaan
osoitteessa weber.com.
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SIGURNOST

Pridrzavaijte se

svih napomena

o UPOZORENJIMA

i OPREZU navedenima

u korisnickom prirucniku
za rostilj tvrtke WEBER.

/A UPOZORENJE: Uvijek
nosite zastitne rukavice
za rostiljanje otporne
na toplinu (u skladu

s normom EN 407,
razina otpornosti na
dodirnu toplinu 2 ili
vise) prilikom rukovanja
vrué¢im priborom.

/A UPOZORENJE:
Nemojte koristiti WEBER
CRAFTED dodatni pribor
na bo¢nom plameniku.

A\ OPREZ: Nemojte
stavljati svoj WEBER
CRAFTED dodatni pribor
na zapaljivu povrsinu,
staklo ili povrsinu

koja se moze ostetiti
toplinom.

Nepridrzavanje

ovih napomena

o UPOZORENJIMA

i OPREZU moze dovesti
do ozbiljnih ozljeda ili
smrti, ili pak pozaraiili
eksplozije te uzrokovati
materijalnu Stetu.
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WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System

Cestitamo vam §to ste zapoceli svoju avanturu pripreme
hrane na otvorenom! WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
omogucuje vam da provedete viSe vremena na otvorenom

I pripremate hranu za koju mozda niste ni znali da je moguce
pripremiti na rostilju.

Komplet sa Stapic¢ima za rotirajuci razanj — Savjeti i ideje za upotrebu

Brzo i jednostavno postavite svoj komplet sa Stapicima
za rotirajuci razanj, za ukusne i ravnomjerno pecene kombinacije
u stilu kebaba, u bilo kojem danu u tjednu.

Pokusajte pripremiti neka od ovih jela uz pomoc svojeg kompleta
sa Stapicima za rotirajuci razan;:

e marinirani odrezak i gljive

 soCna piletina i rostiljane tikvice

« zacinjeni Skampi i paprike

* janjeci ili govedi Sis cevapi

Na iducoj stranici potrazite savjete o upotrebi i odrzavanju »

Jedva ¢ekamo cuti viSe o vasim najnovijim
avanturama iz svijeta rostiljanja!

Pogledajte cijelu ponudu proizvoda
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
na stranici weber.com.

HR
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HR Popis za provjeru prije pocetka
rostiljanja
v Provjerite je li vas komplet sa
Stapi¢ima za rotirajuci razanj Cist
i spreman za upotrebu.

Priprema zavrsnog poklopca

1. Olabavite vijke za blokiranje na
svakom nosacu zavrsnog poklopca
(A).

2. Otkljucajte oba zapora na nosacima
zavrsnog poklopca (B).

Upute za upotrebu

Pripremite Stapice

1. Hranu ravnomjerno postavite na
Stapice prije sklapanja.

Prvo sastavljanje kompleta sa Stapi¢ima

2. ldentificirajte desnu bo¢nu plocu (C).
Provucite kraj s drskom na prvome
Stapicu kroz donji otvor na desnoj
strani ploce.

3. Stisnite kraj dréke i istovremeno je
dobro pri¢vrstite u utor i otvor.

4. Umetnite Siljasti kraj Stapi¢a u donji
poloZaj na lijevoj bo¢noj strani ploce.

Postavite preostale Stapice krecuci

odozdo prema gore

5. Stavite joS dva Stapica u sljedeca
dva donja polozaja (D).

6. Dovrsite sastavljanje tri gornja
Stapica (E). VaZno: Kada koristite
komplet za razZnjice, postavite svih
Sest Stapica.

Sada ste spremni za rostiljanje.

Upute za rostiljanje i sastavljanje

1. Spustite ili skinite resetku za
podgrijavanje/pecenje. Po potrebi
skinite reSetke za pecenje.

2. Zagrijte rostilj prije pec¢enja prema
uputama koje su prilozene uz
priru¢nik za vlasnika rostilja.

3. Prije rostiljanja lagano nauljite
i zaCinite hranu u skladu
s preporukama u vasem receptu.

4. Postavite dodatan pribor, odnosno
motor i Sipku rotirajué¢eg raznja na
svoj rostilj. Sve upute i pojedinosti
u vezi sa sigurnosti potrazite
u korisni¢kom priruc¢niku za dodatni
pribor i vas rotirajuci razanj.

24
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Kako se postavlja/skida komplet sa
Stapicima

Vazno: Ruke uvijek zastitite od vrucih
povrsina noSenjem rukavica.

1. Kliznim pokretom namjestite
komplet sa Stapi¢cima na Sipku
rotirajuceg raznja (F).

2. Pri¢vrstite zapore na svakome
nosacu zavrsne kapice (G).

3. Zategnite oba vijka za blokiranje (H).
Vazno: gurnite komplet sa stapicima
u potpunosti prema naprijed tijekom
zatezanja. Vijci moraju zahvatiti
ravnu povrsinu Sipke rotirajuceg
raznja za rostilje.

4. Kada je hrana gotova, iskljucite rostilj

i motor rotirajué¢eg raznja. Motor
obavezno zaustavite tako da komplet
sa Stapic¢ima bude u poloZaju
u kojem se moze jednostavno
pristupiti vijcima za blokiranje.

5. Pomocu rukavica otpustite oba
blokirna vijka. Otpustite oba zapora
i povucite komplet sa Stapi¢ima
s rostilja.

OdrZavanje vaseg kompleta sa

stapicima za rotirajuci razanj

e QOcistite nakon svake upotrebe.
Komplet sa Stapi¢ima za rotirajuci
razanj moze se prati u perilici
posuda, no preporucuje se rucno
pranje blagim deterdzentom,
pomocu neabrazivne najlonske
Cetke ili spuzve radi produljenja
vijeka trajanja proizvoda.

» Dobro osusite prije pohranjivanja.

* PriloZzena je i prakti¢na torba za
pohranu dodatnog pribora kada ga
ne koristite.

« S uporabom ¢e se boja povrsine od
nehrdajuceg celika poceti mijenjati.
To je potpuno normalno i nece
utjecati na rezultate pecenja.

Ako imate pitanja, obratite se
predstavniku sluzbe za korisnike

u svom podrucju putem informacija
za kontakt dostupnih na nasoj
internetskoj stranici. Prijavite se na
weber.com.

2/23/22 2:22 PM



BIZTONSAG

Tartsa be a WEBER Grill
késziiléek utmutatdja
FIGYELMEZTETES és
VIGYAZAT részében
foglalt 6sszes utasitast.

A FIGYELMEZTETES:
Forro tartozék kezelése
soran mindig hasznaljon
héallo grillkesztyiit
vagy fogokesztyiit
(amely megfelel az

EN 407 szabvanynak,
kontakthdvel szembeni
ellenallasanak védelmi
szintje pedig 2-es vagy
afeletti).

A FIGYELMEZTETES:
Ne hasznaljon WEBER
CRAFTED-tartozékot az
oldalégon.

A VIGYAZAT: Ne
helyezzen WEBER
CRAFTED-tartozékot
égheto feliiletre, livegre
vagy olyan feliiletre,
amely ho hatasara
karosodhat.

A FIGYELMEZTETES

és VIGYAZAT részben
foglalt utasitasok
figyelmen kiviil hagyasa
sulyos személyi
sériiléshez vezethet,
illetve tiizet vagy
robbanast okozhat,
amelynek anyagi kar
lehet a kovetkezménye.
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A WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System

Gratulalunk az elsé lepések megtételéhez a szabadtéri konyha
felfedezésében! A WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
jovoltabol tobb idét tolthet a szabadban, olyan ételekkel
foglalatoskodva, amelyekrél sosem hitte, hogy grillen is
elkészithetdk.

Rotisserie Skewers Set - gondolkodasra késztet

A Rotisserie Skewers Set gyorsan és egyszerUen beallithaté a
hét barmely napjanak finom, egyenletesen silt nyarsaihoz.

Fedezzen fel néhanyat a Rotisserie Skewers Set készlettel
elkészitheto fogasok koziil:

 Pacolt szték gombaval
 Szaftos csirke piritott cukkinivel
 Fliszeres garnélarak paprikaval

« Barany vagy marha kofta

A hasznalatra és apoldsra vonatkozo utmutatasért
lapozzon a kovetkezd oldalra »

Alig varjuk, hogy beszamoljon nekiink uj
grillezési kalandjairol!

A WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
sorozat tovabbi elemeiért keresse fel
webhelyilinket: weber.com.

HU
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Grillezés elatti ellendrzolista

v/ Ugyeljen arra, hogy a Rotisserie
Skewers Set nyarsai mindig tisztak
és hasznalatra készek legyenek.

A zardsapka elokeészitése

1. Lazitsa meg a zarocsavarokat
mindegyik zardsapka-konzolon (A).

2. 0ldja ki a két zardsapka-tartét (B).
Elkészités
A nyarsak el6készitése

1. Osszeszerelés el6tt helyezze az
ételt egyenletesen a nyarsakra.

A nyars els6 6sszeszerelése

2. Keresse meg a jobb oldali lemezt
(C). Az els6 nyérs fogantyus végét
vezesse at a jobb oldali lemez alsd
nyiladsan.

3. Csiptesse 0ssze a fogantyu végeét és
reteszelje be a résbe és a nyilasba.

4. Helyezze be a nyars hegyes végét a

A tovabbi nyarsak dsszeallitdsa
alulrél felfelé

5. Szereljen 0ssze két tovabbi nyarsat
a kovetkez6 két also pozicidban (D).

6. Fejezze be a harom felsé nyars
(E) 6sszeszerelését. Fontos: A
nydrskészlet hasznalata esetén
szerelje 6ssze mind a hat nydrsat.

Most mar készen all a grillezésre.

Grillezési és osszeszerelési utmutato

1. Engedje le vagy vegye le a melegit6/
grillracsot. Szikség esetén tavolitsa
el a sutéracsokat.

2. Melegitse el6 a grillt sttés eldtt a
grill felhasznaléi utmutatéjaban
lefrtak szerint.

3. Grillezés el6tt kenje be vékonyan
olajjal és fliszerezze az ételt a
recept ajanldsainak betartasaval.

4, Szerelje fel a kiegészitd forgényars
motorjat és a forgonyars tengelyét
a grillre. Az utasitasokkal
és a biztonsagi részletekkel
kapcsolatban olvassa el a
forgonyars tartozékok felhasznaloi
kézikonyvét.
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A nyarskészlet felszerelése/eltavolitasa

Fontos: Mindig védje a kezét, forré

feliiletek kezelésekor viseljen

fogdkesztyiit.

1. CsUsztassa a nyarsszettet a
forgdényars tengelyére (F).

2. Rogzitse a reteszeket mindegyik
zérdsapka-konzolon (G).

3. HUzza meg mindkét rogzitécsavart
(H). Fontos: megszoritds kézben
nyomja teljesen elére a nydrsszettet..
A csavaroknak a forgényars tengely
lapos fellletébe kell illeszkednilk.

4. Amikor az étel elkésziilt, kapcsolja
ki a grillt és a forgonyars-motort.
A zarécsavarokhoz valé konnyU
hozzaférés érdekében olyan
poziciéban allitsa le a motort,
hogy a nyarsszett zarécsavaraihoz
konnyen hozzaférhessen.

5. Kesztylvel vagy fogokesztylvel
lazitsa meg mindkét rogzitécsavart.
Oldja ki mindkét reteszt, és htzza el
a nyarskészletet a grillez6tél.

A Rotisserie Skewers Set apolasa

« Minden hasznalat utén tisztitsa
meg. A Rotisserie Skewers Set
mosogatégépben moshatd, a termék
élettartamanak meghosszabbitdsa
érdekében azonban javasolt
kézzel, kimélé tisztitdszerrel, nem
surold hatasu nejlonkefével vagy
szivaccsal tisztitani.

« Tarolas el6tt alaposan szaritsa meg.

« Egy kényelmes tarolétasakot
is mellékeltink a kiegészité
hasznalaton kivili tdroldsahoz.

« A hasznalat sordn a rozsdamentes
acél fellilet szine megvaltozik.
Ez teljességgel természetes
jelenség, amely a sltési eredményt
nem befolydsolja.

Barmilyen kérdés esetén forduljon

a teriiletileg illetékes vevészolgalat
képvisel6jéhez a honlapunkon
talalhato elérhetéségi adatok alapjan.
Jelentkezzen be honlapunkra:
www.weber.com.
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SAUGA

Laikykités visy ,WEBER"
kepsninés savininko
vadove pateikty
|SPEJIMY ir ATSARGUMO
nurodymuy.

A |SPEJIMAS.
Dirbdami su karstu
priedu visada muvékite
karsciui atsparias grilio
pirstines arba pirstines
(atitinkancias standarta
EN 407, 2 ar aukstesnio
lygio kontaktinio karscio
klase).

A\ ]SPEJIMAS.
Nenaudokite ,WEBER
CRAFTED" priedo ant
Soninio degiklio.

A\ PERSPEJIMAS.
Nestatykite ,WEBER
CRAFTED" priedo ant
degaus pavirsiaus, stiklo
ar pavirsiaus, kurj gali
pazeisti karstis.

Nesilaikant $iy JSPEJIMY
ir ATSARGUMO teiginiy
gali bati sunkiai suzaloti
zmoneés arba kilti gaisras
ar sprogimas, dél kurio
gali buti sugadintas
turtas.
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,WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System"

Dekojame, kad zengete pirmajj zingsnj savo lauko virtuves
atradimo link! Su ,WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System”
galésite daugiau laiko praleisti lauke, gamindami maistg, kurio
net nejsivaizdavote gaminant ant grilio.

Apverciamyjy ieSmy rinkinys — maistas sielai

Greitai ir lengvai paruoskite apverciamyjy iesSmy rinkinj, kad
bet kurig savaites dieng galetumete megautis skaniais, tolygiai
iSkeptais kebaby deriniais.

IShandykite keletg Siy patiekaly su apverc¢iamyjy ieSmy rinkiniu:
* Marinuotas kepsnys ir pievagrybiai

« Sultinga vistiena ir keptos cukinijos

» Pagardintos krevetes ir paprikos

« Erienos arba jautienos kofta

Naudojimo ir prieziaros rekomendacijos toliau pateikiamos
kitame puslapyje »

Nekantraujame isgirsti apie jusy naujus
kepimo ant groteliy nuotykius!

Perziarékite likusia
.-Weber Crafted Gourmet BBQ System*
svetainéje weber.com.

LT
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Kontrolinis sarasas pries kepant ant
groteliy

v Patikrinkite, ar apverc¢iamyjy iesSmy
rinkinys yra $varus ir paruostas.

Galinio gaubto paruoSimas

1. Atlaisvinkite kiekvieno galinio
gaubto laikiklio fiksavimo varztus
(A).

2. Atlaisvinkite abu ant galinio gaubto
laikikliy esancius fiksatorius (B).

Naudojimo instrukcijos

Paruoskite ieSmus

1. Prie$ montuodami ant ieSmy
tolygiai sudekite maisto produktus.

Pirmasis ieSmy jdéjimas

2. ldentifikuokite desine Sonine
plokstele (C). Perkiskite pirmojo
ieSmo rankenos gala per apatine
anga desinéje Soninéje ploksteléje.

3. UZspauskite rankenos galg ir
uzfiksuokite tiek lizde, tiek angoje.

4. |kiskite smailyjj ieSmo gala | kaires
puses plokstelés apatine padet;.

Sudékite likusius ieSmus i$ apacios

jvirsy

5. Sumontuokite dar du ieSmus kitose
dviejose apatinése padétyse (D).

6. Baikite montuoti tris virsutinius
ieSmus (E). Svarbu: Naudodami
kebaby rinkinj sumontuokite visus
Sesis ieSmus.

Dabar esate pasiruose kepti ant grilio.

Kepimo ant grilio ir surinkimo
instrukcijos

1. Nuleiskite arba nuimkite Sildymo /
kepimo ant grilio stova. Jei reikia,
iSimkite kepimo groteles.

2. Pries kepima jkaitinkite kepsnine
pagal instrukcijas, pateiktas
kepsninés savininko vadove.

3. Prie$ kepdami maistg lengvai
patepkite aliejumi ir pagardinkite
prieskoniais, vadovaudamiesi
recepto rekomendacijomis.

4. Sumontuokite ant kepsninés
apverciamuyjy iesmy sukimo
variklj ir sukimo veleng. Visas
instrukcijas ir saugos informacija
rasite apverciamuyjy ieSmy priedy
savininko vadove.
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Kaip sumontuoti / isimti

apverciamyjy ieSmy rinkinj

Svarbu: Visada saugokite rankas nuo

jkaitusiy pavirsiy mavédami pirstines

arba pirstines.

1. UZmaukite apverciamuyjy ieSmy
rinkinj ant kepsninés veleno (F).

2. Uzfiksuokite fiksatorius ant
kiekvieno galinio gaubto laikiklio (G).

3. Priverzkite abu fiksavimo varztus
(H). Svarbu: priverZdami stumkite
apverciamyjy ieSmy rinkinj iki
galo. Varztai turi jsiremti j plokscia
apverciamuyjy ieSmy suktuvo veleno
pavirsiy.

4, Kai maistas iskeps, iSjunkite
kepsnine ir apverciamuyjy ieSmy
suktuvo variklj. Butinai sustabdykite
variklj, kai apverciamyjy ieSmy
rinkinys yra tokioje padeétyje,
kad buty galima lengvai pasiekti
fiksavimo varztus.

5. Mavédami pirstines ar kumstines
pirstines atlaisvinkite abu fiksavimo
varztus. Atlaisvinkite abu fiksatorius
ir patraukite apverciamuyjy iesmy
rinkinj nuo kepsnineés.

Apverciamyjy ieSmy rinkinio prieZiira

« Po kiekvieno naudojimo iSvalykite.
Apverciamyjy ieSmuy rinkinj galima
plauti indaplovéje, taciau, norint
prailginti jy tarnavimo laika,
rekomenduojama plauti rankomis
naudojant Svelny ploviklj su
neabrazyviniu nailoniniu Sepetéliu
arba kempine.

- Pries laikydami kruopsciai
iSdZiovinkite.

» Kai priedas nenaudojamas,
pridedamas patogus laikymo maiselis.

« Naudojant, nertdijancio plieno
pavirsiaus spalva pradés keistis. Tai
visiskai normalu ir nekeicia maisto
gaminimo rezultaty.

Jei turite klausimuy, kreipkités j savo
regiono klienty aptarnavimo atstova,
naudodamiesi musy svetainéje
pateikta kontaktine informacija.
Prisijunkite prie svetainés
weber.com.
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DROSIBA

leverojiet visus ar
vardiem BRIDINAJUMS
un UZMANIBU
apzimetos pazinojumus
WEBER grila lietotaja
rokasgramata.

/A BRIDINAJUMS!
Rikojoties ar
karstu piederumu,
vienmer valkajiet
karstumizturigus
griléesanas cimdus
vai aizsargcimdus
(kas atbilst vismaz
2. karstumizturibas
limenim atbilstosi
standartam EN 407).

A\ BRIDINAJUMS!
Nelieciet WEBER
CRAFTED piederumu uz
sanu degla.

AUZMANIBU!
Nenovietojiet WEBER
CRAFTED piederumu
uz viegli uzliesmojosas
virsmas, stikla vai
virsmas, ko var sabojat
karstums.

So ar vardiem
BRIDINAJUMS

un UZMANIBU
apzimeéto pazinojumu
neievérosana var
izraisit smagus
miesas bojajumus vai
ari ugunsgréku vai
spradzienu, kas rada
ipasuma bojajumus.
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WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System

Paldies, ka spérat pirmo soli jusu ara virtuves atklasanal!
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System lauj jums pavadit varak
laika arpus telpam, gatavojot edienus, par kuriem jus nekad
neiedomajaties, ka tos var pagatavot uz grila.

Rotejoso iesmu komplekts - viela pardomam

Atri un viegli uzstadiet rotéjo$o iesmu komplektu un jebkura

nedelas diena pagatavojiet gardus, vienmerigi izceptus kebaba
edienus.

Izpetiet dazus no edieniem, ko varat pagatavot, izmantojot rotejoso
iesmu komplektu.

* Marinets steiks un senes
« Suliga vista un cepti cukini
 Garneles un paprikas ar garsvielam

« Jéra vai liellopu galas kofta

Skatiet nakamo lapu, kur atradisiet lietosanas
un kopsanas pamacibu»

Mes ar nepacietibu ceram uzzinat par jusu
jaunajiem grilesanas piedzivojumiem!

Apskatiet parejas
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
preces vietne weber.com.

LV
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Kontrolsaraksts pirms grileSanas

v Parliecinieties, ka jusu rotejoso
iesmu komplekts ir tirs un gatavs
lietoSanai.

Gala vaka sagatavosana

1. Atskravejiet uz katra gala vaka
kronsteina esosas blokejosas
skrives (A).

2. Atveriet abus uz gala vaka
kronsteiniem esosos fiksatorus (B).

LietoSanas noradijumi

Sagatavojiet rotéjoSo iesmu

komplektu

1. Pirms montazas uz iesmiem
vienmerigi uzspraudiet partiku.

Pirma iesma uzstadisana

2. Atrodiet labaja pusé esoso plaksni
(C). Izbaziet pirma iesma cauri
labaja pusé esoSas plaksnes
apaksejai atverei.

3. Saspiediet roktura galu un
nofiksejiet to abas atverés.

4. lesma spico galu ielieciet kreisaja
pusé esosas plaksnes apakseja
pozicija.

Sakot no apaksas un virzoties uz

augsu, uzstadiet paréjos iesmus.

4. Uzstadiet vel divus iesmus
nakamajas divas apaksejas
pozicijas (D).

6. Uzstadiet ari tris augsejos iesmus
(E). Svarigi! Izmantojot kebaba
komplektu, uzstadiet visus sesus
iesmus.

Tagad jus varat grilét.

GrileSanas un montazas noradijumi

1. Nolaidiet uz leju vai nonemiet
sildiSanas/grilesanas plauktu.

Ja nepiecieSams, nonemiet
gatavoSanas rezgus.

2. Pirms gatavoSanas uzkarsegjiet
grilu atbilstoSi noradijumiem, kas
atrodami jusu grila rokasgramata.

3. Pirms grilésanas nedaudz ieellojiet
partiku un pievienojiet tai garsvielas
atbilstosi receptes ieklautajiem
ieteikumiem.

4, Uzstadiet uz grila iesmu rotésanas
motoru un iesmu rotésanas asi.
Visus noradijumus un drosibas
informaciju skatiet rotéjoso iesmu
komplekta rokasgramata.
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Ka uzstadit/nonemt rotéjoso iesmu
komplektu

Svarigi! Vienmeér aizsargajiet rokas

no karstam virsmam, valkajot
karstumizturigus cimdus vai grilésanas
cimdus.

1. leslidiniet iesmu komplektu iesmu
rotésanas asi (F).

2. Nostipriniet katra gala vaka
kronsteina fiksatorus (G).

3. Pievelciet abas blokejosas skrives
(H). Svarigi: pievilksanas bridr
iesmu komplektu pagrudiet lidz
galam uz prieksu. Skravem ir jabut
ieskrivétam iesmu rotésanas ass
plakanaja virsma.

4. Kad ir pagatavots ediens, izslédziet
grilu un iesmu rotésanas motoru.
Parliecinieties, ka motors ir
aptureéts, iesmiem esot tiem
paredzetaja pozicija, lai varéetu viegli
piekltt blokejosajam skrdvem.

5. Ar karstumizturigiem cimdiem vai
grilesanas cimdiem atskravejiet
abas blokéjosas skrives. Atbrivojiet
abus fiksatorus un pavelciet iesmu
komplektu prom no grila.

Rotejoso iesmu komplekta kopsana

« Pec katras lietoSanas reizes
notiriet. RotéjoSo iesmu komplektu
var mazgat trauku mazgajamaja
masina, tacu, lai pagarinatu ta
kalpoSanas ilgumu, ieteicams to
mazgat ar rokam, izmantojot maigu
tirisanas lidzekli un neabrazivu
neilona suku vai sukli.

e Pirms novietoSanai glabasanai
kartigi nozavejiet.

« Komplektacija ir ieklauta éerta
uzglabasanas soma, kas nodereés
brizos, kad piederums netiek lietots.

- LietoSanas gaita nertséjosa térauda
virsmas krasa saks mainities. Tas
ir gluzi normali un neietekmeés
gatavosanas rezultatus.

Ja jums ir kadi jautajumi, sazinieties

ar vietéjo klientu servisa parstavi,

izmantojot misu vietné atrodamo
kontaktinformaciju. Piesakieties
weber.com.
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VEILIGHEID

Volg alle aanwijzingen
met betrekking tot
WAARSCHUWING

en PAS OP in de
gebruikershandleiding

van je WEBER-barbecue.

/A WAARSCHUWING:
Draag altijd
hittebestendige
barbecuewanten

of -handschoenen
(in overeenstemming
met EN 407,
contacthitteniveau

2 of hoger) bij het
vastnemen van een heet
accessoire.

A WAARSCHUWING:
Gebruik het WEBER

CRAFTED-accessoire
niet op de zijbrander.

A\ PAS OP: Plaats het
WEBER CRAFTED-
accessoire niet op

een brandbaar, glazen of

hittegevoelig oppervlak.

Wanneer je de
aanwijzingen met
betrekking tot
WAARSCHUWING en
PAS OP niet opvolgt,
kan dit leiden tot
ernstig lichamelijk
letsel, brand of een

explosie met schade aan

eigendommen.
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Het WEBER CRAFTED-Gourmet BBQ System

Gefeliciteerd! Je hebt de eerste stappen in de richting van je
nieuwe buitenkeuken gezet! Dankzij het WEBER CRAFTED

Gourmet BBQ System kun jij nu meer tijd buiten doorbrengen,
terwijl je op je barbecue gerechten bereidt die je nooit voor
mogelijk had gehouden.

Braadspiesenset - Om over na te denken

Zet de braadspiesenset snel en eenvoudig op je barbecue om
elke dag heerlijke, gelijkmatig gebakken kebabcombinaties te
bereiden.

Probeer de volgende gerechten uit met je braadspiesenset:
» Gemarineerde steak met champignons

» Sappige kip met geroosterde courgette

» Gekruide garnalen met paprika

« Lamsvlees of runderkofta

Ga door naar de volgende pagina voor gebruiks-
en onderhoudsinstructies »

We zijn benieuwd naar jouw nieuwe
barbecue-avonturen.

Bekijk de rest van
het WEBER CRAFTED-Gourmet BBQ System
op weber.com.

NL
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N L Checklist vaor je gaat grillen

v Zorg ervoor dat jebraadspiesenset
schoon en klaar is voor gebruik.

Voorbereiding eindkap

1. Draai de borgschroeven
op de eindkapbeugels los (A).

2. Ontgrendel beide vergrendelingen
op de eindkapsteunen (B).

Gebruiksinstructies
Spiesen voorbereiden

1. Rijg de etenswaren gelijkmatig
op de spiesen voordat
je ze in de houder zet.

Plaatsing eerste spies

2. Kijk waar de rechterzijplaat zich
bevindt (C). Steek het uiteinde van
de eerste spies door het onderste
gat op de rechterzijplaat.

3. Knijp het uiteinde van de handgreep
in en vergrendel het in zowel
de sleuf als het gat.

4. Steek het puntige uiteinde van
de spies in het onderste gat van
de linkerzijplaat.

Plaats de resterende spiesen van
onder naar boven

5. Monteer nog twee spiesen
op de volgende twee onderste
posities (D).

6. Plaats de bovenste drie spiesen (E).
Belangrijk: Plaats alle zes de spiesen
als je de kebabset gebruikt.

Je bent nu klaar om te barbecueén.

Instructies voor het barbecueén
en monteren

1. Laat het warmhoud-/grillrek zakken
of verwijder het. Verwijder indien
nodig de grillroosters.

2. Verwarm je barbecue voor
volgens de instructies
in de gebruikershandleiding van
je barbecue.

3. Bestrijk de etenswaren licht met
olie en breng op smaak volgens het
recept voordat je gaat barbecueén.

4. Installeer de motor van het
braadspit en de rotisserie-
penin je barbecue. Raadpleeg
de gebruikershandleiding van
het braadspitaccessoire voor alle
instructies en veiligheidsinformatie.

32
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De braadspiesenset installeren/
verwijderen

Belangrijk: Bescherm je handen
altijd tegen hete oppervlakken door
hittebestendige handschoenen

of wanten te dragen.

1.

Schuif de braadspiesenset
op de rotisserie-pen (F).

. Zet de vergrendelingen vast

op de eindkapbeugels (G).

. Draai beide borgschroeven (H) vast.

Belangrijk: duw de braadspiesenset
helemaal naar voren tijdens het
vastdraaien. De schroeven moeten
in het vlakke oppervlak van

de rotisserie-pen grijpen.

. Schakel de barbecue en de motor

van het braadspit uit als het eten
gaar is. Zorg ervoor dat je de motor
stopt met de spiesen in een positie
die gemakkelijk toegang biedt tot
de borgschroeven.

. Draai beide borgschroeven los met

hittebestendige handschoenen

of wanten. Maak beide grendels los
en trek de braadspiesenset weg van
de barbecue.

De braadspiesenset onderhouden

Reinig de mand na elk gebruik.

De braadspiesenset is
vaatwasserbestendig, maar het
wordt aanbevolen om de set met
de hand af te wassen met een mild
reinigingsmiddel en een niet-
schurende nylon borstel of spons
om de levensduur van het product
te verlengen.

Droog de mand goed af voordat
je deze opbergt.

Er wordt een handige opbergzak
meegeleverd voor als je het
accessoire niet gebruikt.

De kleur van het roestvrijstalen
oppervlak zal veranderen naarmate
het product vaker gebruikt wordt.
Dit is een natuurlijk proces en heeft
geen invloed op de grillresultaten.

Neem bij vragen contact op met

de klantenservice in jouw land via

de contactgegevens op onze website.
Log in op www.weber.com.
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SIKKERHET WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System NO

Takk for at du tar dine fagrste steg til en god opplevelse av et
skikkelig utekjokken! Med vart WEBER CRAFTED Gourmet BBQ
System kan du bruke mer tid ute, og lage mat du aldri hadde
trodd du kunne lage pa en grill.

Folg alle ADVARSEL- og
FORSIKTIGHETS-regler
i brukerveiledningen for
Weber-grillen.

/A ADVARSEL: Bruk
varmebestandige
grillvotter eller Monter grillspydsettet raskt og enkelt for velsmakende, jevnt
-hansker (som er i stekte kebabmaltider hver dag hele uken.
overensstemmelse med
EN 407, vurderingsniva
2 eller hgyere for

Grillspydsett til rotisseri - mat til ettertanke

Se noen av rettene du kan lage med grillspydsettet:

bergringsvarme) nar « Marinert biff og sopp

du handterervarmt

grilltilbehor. « Saftig kylling og grillet squash
/A ADVARSEL: » Krydrede reker og paprika

lkke bruk WEBER
CRAFTET-tilbehgret pa
sidebrenneren.

e Lam eller storfekjgtt kofta

/A FORSIKTIG: Ikke Fortsett til neste side for veiledning om «Bruk og vedlikehold»
plasser WEBER

CRAFTET-tilbehgret pa

en brennbar overflate,

glass eller pa en

overflate som kan bli

skadet av varme.

Hvis du ikke folger
ADVARSEL- og
FORSIKTIG-reglene, kan
det forarsake alvorlig
personskade, eller det
kan forarsakebrann eller
eksplosjon som farer til
materiell skade.

Vi vil gjerne hgre om dine nye grilleventyr!

Se resten av
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
pa weber.com.

33
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Sjekkliste for du griller

v Sgrg for at grillspydsettet til
rotisseri er rent og klart til bruk.

Klargjering av endefeste

1. Losne laseskruene pa hvert
endefeste (A).

2. Las opp begge lasene pa endefestet
(B).

Instruksjoner
Forberede grillspydsettet

1. Fordel maten jevnt
pa grillspydsettet far montering.
Forste grillspyd
2. ldentifiser hgyre sideplate (C). For
enden med handtaket pa det fgrste
grillspydet gjennom bunnhullet
pa hgyre sideplate.
3. Klem sammen enden av handtaket
0g las det i bade sporet og hullet.
4, Sett inn den spisse enden
av grillspydet i nederste posisjon
pa venstre sideplate.
Monter resten av spydene nedenfra
og opp
5. Monter ytterligere to grillspyd

i de neste to nederste posisjonene (D).

6. Avslutt monteringen av de tre
gverste grillspydene (E). Viktig:
Monter alle de seks grillspydene nar
du bruker kebabsettet.

Na er du klar til & grille.
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Grill- og monteringsinstruksjoner

1. Senk eller fijern varme-/grillristen.
Fjern om ngdvendig grillristene.

2. Forvarm grillen fgr du griller
ved & folge instruksjonene
i brukerveiledningen for grillen.

3. Pensle og krydre maten lett ved
a folge anbefalingene i oppskriften
for grilling.

4. Monter rotisserimotoren
og rotisseriskaftet pa grillen.
Se brukerveiledningen for
rotisseritilbehgret for alle
instruksjoner og sikkerhetsdetaljer.

Slik monterer/fjerner
du grillspydsettet

Viktig: Beskytt alltid hendene mot
varme overflater ved a bruke grillvott.

1. Skyv grillspydsettet
pa rotisseriskaftet (F).

2. Fest lasene pa hvert endefeste (G).

3. Stram begge laseskruene (H).
Viktig: Skyv grillspydsettet helt
frem mens du strammer. Skruene
ma festes til den flate overflaten
pa rotisseriskaftet.

4. Nar maten er ferdig, slar
du av grillen og rotisserimotoren.
Serg for a stoppe motoren med
spydet i en posisjonsom gjer det lett
a komme til laseskruene.

5. Bruk grillvott for a lesne begge
ldseskruene. Lgsne begge lasene
og trekk grillspydsettet bort fra
grillen.

Slik tar du vare pa grillspydsettet til
rotisseri

» Rengjgres etter hver bruk.
Grillspydsettet til rotisseri kan
vaskes i oppvaskmaskin, men
vi anbefaler at du bruker et mildt
vaskemiddel med enikke-slipende
nylonbgrste eller svamp for
a forlenge produktets levetid.

» Ma terkes godt for oppbevaring.

» En praktisk oppbevaringspose
medfalger for & oppbevare
tilbehgret nar det ikke er i bruk.

« Ved bruk vil fargen pa den rustfrie
staloverflaten endre seg etter hvert.
Dette er helt normalt, og det vil ikke
pavirke grillresultatet.

Ta kontakt med din lokale
kundeservicerepresentant hvis

du har spgrsmal. Du finner
kontaktopplysningene pa nettstedet
vart. Ga inn pa weber.com.
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BEZPIECZENSTWO

Nalezy postepowac
zgodnie ze wszystkimi
OSTRZEZENIAMI

| ZASADAMI
OSTROZNOSCI
zamieszczonymi

w podreczniku
uzytkownika grilla marki
WEBER.

A\ OSTRZEZENIE:
Podczas obstugi
goracych akcesoriow
nalezy zawsze nosi¢
rekawice odporne

na wysoka temperature
(zgodne z norma

EN 407, zapewniajace
ochrone przed
cieptem kontaktowym
na poziomie 2 lub
wyzszym).

A\ OSTRZEZENIE:

Nie nalezy umieszcza¢
akcesorium WEBER
CRAFTED na palniku
bocznym.

A\ OSTROZNIE:

Nie nalezy umieszcza¢
goracego akcesorium
WEBER CRAFTED

na tatwopalnej
powierzchni, szkle oraz
powierzchni, ktéra
moze ulec uszkodzeniu
pod wptywem wysokiej
temperatury.

Zignorowanie
OSTRZEZEN i ZASAD
OSTROZNOSCI moze
prowadzi¢ do powaznych
obrazen ciata lub Smierci
badz spowodowa¢ pozar
lub wybuch skutkujace
zniszczeniem mienia.
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WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System

Dziekujemy za odkrycie kuchni na swiezym powietrzu!

WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System pozwala Ci spedzac
wiecej czasu na zewnatrz przy przyrzadzaniu potraw na grillu,
co wczesniej wydawato Ci sie niemozliwe.

Lestaw szpikulcow do rozna — wiele nowych mozliwosci

Szybko i tatwo przygotuj zestaw szpikulcow do rozna na pyszne,
rownomiernie upieczone kebaby na kazdy dzien tygodnia.

Oto kilka mozliwych zastosowan zestawu szpikulcow do rozna:
« Stek marynowany z grzybami

e Soczysty kurczak i pieczona cukinia

* Krewetki w przyprawach z papryka

« Jagniecina lub kofta wotowa

Przejdz do wskazowek dotyczacych uzytkowania i pielegnacji
na nastepnej stronie »

Jestesmy bardzo ciekawi Twoich doswiadczen
zwigzanych z grillowaniem!

Pozostate produkty
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
znajdziesz na stronie weber.com.

PL
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Lista do sprawdzenia przed grillowaniem

v Upewnij sie, ze zestaw szpikulcéw
do rozna jest czysty i gotowy
do uzycia.

Przygotowanie zaslepek

1. Poluzuj sruby blokujgce na kazdym
wsporniku (A).

2. Odblokuj oba zatrzaski na wspornikach

(B).

Instrukcje uzycia
Przygotowanie szpikulcow

1. Przed zmontowaniem réwnomiernie
natoz produkty na szpikulce.

Pierwszy zestaw szpikulcow

2. Zidentyfikuj prawa ptyte boczna (C).
Przeprowadz koniec rgczki
pierwszego szpikulca przez dolny
otwdr na ptycie po prawej stronie.

3. Scisnij koniec raczki i zablokuj
w szczelinie i otworze.

4. Wsunh zaostrzony koniec szpikulca
w dolne potozenie lewej ptyty
bocznej.

Zamontuj pozostate szpikulce od dotu

do gory

5. Zamontuj kolejne dwa szpikulce
w dwdch dolnych pozycjach (D).

6. Zakoncz montaz trzech gérnych
szpikulcow (E). Wazne: Zamontuj
wszystkie szesc szpikulcow,
uzywajac zestawu do kebaba.

| wszystko gotowe do grillowania.

Instrukcje grillowania i montazu
1. Opuscé lub wyjmij ruszt
do podgrzewania/grillowania.
W razie potrzeby wyjmij ruszty
do grillowania.

2. Przed rozpoczeciem grillowania
rozgrzej grill, korzystajac
z instrukcji dotgczonej
do podrecznika uzytkownika grilla.

3. Przed grillowaniem lekko polej
olejem i przypraw zywnos¢,
przestrzegajac zalecen zawartych
w przepisie.

4. Zamontuj silnik rozna
i wat rozna na grillu. Szczegdtowe
instrukcje i informacje na temat
bezpieczenstwa znajduja sie
w podreczniku uzytkownika
akcesoriéw rozna.

52130_RotisserieSkewers_EMEA_020122.indd 36

®

Montaz/demontaz zestawu szpikulcow

Wazne: Zawsze nalezy chronic rece

przed gorgcymi powierzchniami,

zaktadajac rekawice.

1. Wsun zestaw szpikulcow na trzon
rozna (F).

2. Zabezpiecz zatrzaski na kazdym
wsporniku (G).

3. Dokred obie $ruby blokujgce (H).
Wazne: podczas dokrecania nalezy
catkowicie przesunac zestaw
szpikulcow do przodu. Sruby musza
przylegac do ptaskiej powierzchni
trzonu rozna.

4. Po zakohczeniu przyrzadzania
wytacz grill i silnik rozna. Upewnij
sie, ze silnik z zestawem szpikulcow
jest zatrzymany w pozycji
umozliwiajacej tatwy dostep do srub
blokujacych.

5. Uzywajac rekawic, poluzuj obie
Sruby blokujace. Zwolnij oba
zatrzaski i odciggnij zestaw
szpikulcdw od grilla.

Pielegnacja szpikulcow do rozna

« Po kazdym uzyciu wyczysc
akcesorium. Szpikulce do rozna
mozna my¢ w zmywarce do naczyn,
jednak w celu wydtuzenia ich
zywotnoéci zalecane jest mycie
reczne przy uzyciu tagodnego
detergentu oraz miekkiej nylonowej
szczoteczki lub gabki.

e Przed umieszczeniem w miejscu
przechowywania akcesorium nalezy
doktadnie osuszy¢.

« W zestawie znajduje sie wygodna
torba do przechowywania, gdy
akcesoria nie sg uzywane.

e Z czasem kolor powierzchni stali
nierdzewnej zacznie sie zmieniac.
To catkiem normalne zjawisko,
ktére nie wptywa na przyrzadzane
potrawy.

W razie pytan prosimy o kontakt

z przedstawicielem dziatu

obstugi klienta w danym regionie,
korzystajac z danych kontaktowych
podanych na naszej stronie
internetowej. Zaloguj sie na stronie
weber.com.
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SEGURANCA

Respeite todas

as indicagoes

de AVISO e CUIDADO
apresentadas no Manual
do proprietario do seu
grelhador WEBER.

A\ AVISO: Use sempre
luvas termorresistentes
para grelhador

(de acordo com a EN 407,
nivel de resisténcia

ao calor de contacto

2 ou superior)

ao manusear

um acessorio quente.

A AVISO: N3o utilize

0 seu acessorio

WEBER CRAFTED sobre
o queimador lateral.

/A CUIDADO: Nao
coloque o seu acessorio
WEBER CRAFTED

sobre uma superficie
combustivel, em vidro
ou uma superficie que
possa sofrer danos
devido ao calor.

A inobservancia das
indicagoes de AVISO

e CUIDADO pode
provocar ferimentos

ou morte ou pode
resultar em incéndio

ou explosao, provocando
danos materiais.
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0 WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System

Parabéns por dar o primeiro passo na descoberta da sua
cozinha ao ar livrel O WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
permite-lhe passar mais tempo no exterior e preparar pratos
gue nunca julgou serem possiveis no seu grelhador.

Conjunto de espetos para assador - Um mundo de novas
possibilidades

Monte o seu Conjunto de espetos para assador de forma rapida
e facil para criar combinagoes de espetadas bem cozinhadas
e deliciosas, seja qualquer for o dia.

Explore alguns destes pratos com o seu Conjunto de espetos para
assador:

* Bife marinado com cogumelos
» Frango suculento e courgette grelhada
« Camarao temperado e pimentos

 Kofta de borrego ou carne de vaca

Avance para a pagina seguinte para informacoes
sobre a utilizacao e conservacao »

Estamos ansiosos por conhecer as suas novas
aventuras no barbecue!

Descubra o restante
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
em weber.com.

PT
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Confirmar antes de grelhar

v Certifique-se de que o seu Conjunto
de espetos para assador esta limpo
e pronto a usar.

Preparagao das tampas
da extremidade

1. Solte os parafusos de fixagao
em cada suporte das tampas
da extremidade (A).

2. Desbloqueie ambas as patilhas
nos suportes das tampas
da extremidade (B).

Instrugoes de utilizagao
Preparar os espetos

1. Coloque os alimentos
uniformemente nos espetos antes
de montar.

Montagem do primeiro espeto

2. ldentifique a placa do lado direito (C).
Passe a extremidade da pega
do primeiro espeto pelo orificio
inferior na placa do lado direito.

3. Aperte a extremidade da pega
e encaixe-a na ranhura e no orificio,
de modo a fixar.

4. Insira a extremidade afiada
do espeto na posicao inferior
da placa do lado esquerdo.

Monte os restantes espetos a partir
do fundo

5. Monte mais dois espetos nas duas
posicoes inferiores seguintes (D).

6. Complete a montagem dos trés
espetos superiores (E). Importante:
Monte todos os seis espetos quando
utilizar o conjunto.

Esta agora pronto para grelhar.

Instrugoes de montagem e para grelhar

1. Baixe ou remova a sua grelha com
suporte/grelha de aguecimento.
Se necessario, retire as grelhas
de cozedura.

2. Pré-aqueca o seu grelhador antes
de cozinhar, seguindo as instrucoes
no seu manual do proprietario.

3. Unte ligeiramente e tempere
os seus alimentos seguindo
as recomendacoes da receita antes
de grelhar.

4. Instale o motor do assador de espeto
e a haste do assador e espeto
acessorios no seu grelhador.
Consulte o manual do proprietario
do seu assador de espeto quanto
a todas as instrucoes e detalhes
de seguranca.

52130_RotisserieSkewers_EMEA_020122.indd 38

®

Como instalar/remover o conjunto
de espetos

Importante: Proteja sempre as maos
de superficies quentes usando luvas.

1. Deslize o conjunto de espetos,
enfiando-os na haste do assador
de espeto (F).

2. Fixe as patilhas em cada suporte
das tampas da extremidade (G).

3. Aperte ambos os parafusos
de blogqueio (H). Importante:
empurre o conjunto de espetos
totalmente para a frente enquanto
aperta. Os parafusos devem ficar
encaixados na superficie plana
da haste do assador de espeto.

4. Quando terminar de cozinhar,
desligue o grelhador e o motor
do assador de espeto. Pare
0 motor com o conjunto de espetos
numa posi¢ao que permita
aceder facilmente aos parafusos
de bloqueio.

5. Utilizando luvas, desaperte
ambos os parafusos de bloqueio.
Solte ambas as patilhas e afaste
o conjunto de espetos do grelhador.

Conservagao do seu Conjunto

de espetos para assador

e Limpar apés cada utilizagao.
0 Conjunto de espetos para assador
¢ adequado para maquina de lavar
loi¢a; no entanto, recomendamos
lavar a mao com um detergente
suave e uma escova ou esponja
de nylon nao abrasiva para
prolongar a vida util do produto.

e Secar bem antes de armazenar.

« Estdincluido um saco conveniente
para guardar os acessoérios quando
nao estiverem a ser utilizados.

« Com a utilizacao, a cor da superficie
em aco inoxidavel altera-se.
Isto é completamente normal
e nao influencia os resultados nos
alimentos.

Se tiver qualquer davida, contacte

o Representante do Apoio

ao Cliente da sua area, utilizando

as informagoes de contacto na nossa
pagina web. Aceda a weber.com.
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SIGURANTA

Respectati toate
notificarile de
AVERTIZARE si ATENTIE
din Ghidul de utilizare a
gratarului WEBER.

/A AVERTIZARE: Cand
lucrati cu un accesoriu
fierbinte, purtati
intotdeauna manusi

cu un deget pentru
gratar sau manusi
rezistente la caldura
(conforme EN 407, nivel
de performanta 2 sau
superior la caldura de
contact).

/A AVERTIZARE: Nu
folositi accesoriul
WEBER CRAFTED pe
arzatorul lateral.

/\ ATENTIE: Nu asezati
accesoriul WEBER
CRAFTED pe o suprafata
combustibila, sticla sau
o suprafata care poate fi
deteriorata de caldura.

Nerespectarea

acestor notificari de
AVERTIZARE si ATENTIE
poate cauza accidentari
grave sau poate provoca
incendii sau explozii
cauzatoare de daune
materiale.
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WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System

Felicitari ca ati facut primul pas pe calea descoperirii bucatariei
in aer liber! WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System va permite
sa petreceti mai mult timp in aer liber, gatind alimente pe care
n-ati fi crezut ca le puteti gati pe gratar.

Set de frigari pentru rotisor - Inspiratie la gatit

Organizeaza rapid si usor setul de frigari pentru rotisor pentru
combinatii de kebab delicioase, gatite uniform, in orice zi a
saptamanii.

Descoperiti cateva dintre aceste feluri cu setul de frigari
pentru rotisor:

e Friptura marinata si ciuperci

 Pui suculent si dovlecei la gratar

« Creveti condimentati si ardei

« Chiftele de miel sau de vita

Continuati la pagina urmatoare pentru indrumari

despre utilizare si ingrijire »

Asteptam cu nerabdare sa ne povestiti noile
dumneavoastra aventuri despre gatitul la
gratar!

Descoperiti si celelalte articole din
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
pe weber.com.

RO
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Lista de verificare inainte de a incepe

sa gatiti la gratar

v Asigurati-va ca setul de frigari
pentru rotisor este curat si pregatit
pentru functionare.

Pregatirea capacului de capat

1. Slabiti suruburile de blocare de pe
fiecare suport al capacului de capat
(A).

2. Deblocati ambele opritoare de pe
suporturile capacelor de capat (B).

Instructiuni de utilizare

Pregatirea frigarilor

1. Incarcati uniform alimentele pe
frigari nainte de asamblare.

Prima asamblare a frigarilor

2. ldentificati placa laterala din
dreapta (C). Treceti capatul
manerului primei frigari prin
orificiul inferior de pe placa laterala
din dreapta.

3. Prindeti capatul manerului si fixati-1
in fanta si orificiu.

4. Introduceti capatul ascutit al frigarii
in pozitia inferioara a placii laterale
din stanga.

Asamblati restul de frigari de la baza

n sus.

5. Montati doua frigari in urmatoarele
doud pozitii inferioare (D).

6. Finalizati asamblarea celor trei
frigari de pe partea superioara (E).
Important: Montati toate cele sase
frigari atunci cand utilizati setul
pentru kebab.

Acum sunteti gata pentru gatit la
gratar.

Instructiuni de asamblare si de gatit

la gratar

1. Coborati sau indepartati raftul de
incalzire/al gratarului. Daca este
necesar, scoateti grilele de gatit.

2. Preincalziti gratarul inainte de gatit,
folosind instructiunile incluse in
ghidul de utilizare a gratarului.

3. Ungeti usor si condimentati
alimentele, urmand recomandarile
retetei Tnainte de a le gati pe gratar.

4. Instalati pe gratar motorul
rotisorului si axul rotisorului
pentru accesorii. Consultati ghidul
de utilizare a accesoriului rotisor
pentru toate instructiunile si
detaliile de siguranta.
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Instalarea/Scoaterea setului de frigari

Important: Protejati-va intotdeauna
madinile de suprafetele fierbinti,
purtand manusi pentru gratar sau
manusi cu un deget.

1. Glisati setul de frigari pe axul
rotisorului (F).

2. Fixati opritoarele pe fiecare suport
al capacelor de capat (G).

3. Strangeti ambele suruburi de
blocare (H). Important: impingeti
setul de frigdri in fata complet in
timp ce strangeti. Suruburile trebuie
sa angajeze suprafata plata a
arborelui rotisorului.

4, Cand ati terminat de gatit la gratar,
opriti gratarul si motorul rotisorului.
Asigurati-va ca opriti motorul cu
setul de frigariintr-o pozitie pentru
a avea acces usor la suruburile de
blocare.

5. Folosind manusi pentru gratar sau
manusi cu un deget, slabiti ambele
suruburi de blocare. Eliberati
ambele opritoare si trageti de setul
de frigari de pe gratar.

Ingrijirea setului de frigéri pentru rotisor

« Curatati dupa fiecare utilizare. Setul
de frigdari pentru rotisor poate fi
spalat in masina de spalat vase;
totusi, se recomanda spalarea
manuala cu un detergent neutru, cu
o perie de nylon neabraziva sau un
burete, pentru a prelungi durata de
viata a produsului.

» Uscati bine inainte de depozitare.

» 0 geanta de depozitare convenabila
este inclusa, pentru a depozita
accesoriul cand nu este utilizat.

« In timpul utilizarii, culoarea
suprafetei din otel inoxidabil va
incepe sa se modifice. Acest
lucru este perfect normal si nu va
modifica rezultatele gatitului.

Daca aveti intrebari, contactati
reprezentantul serviciului pentru
clienti din zona dvs., folosind datele
de contact de pe site-ul nostru.
Accesati www.weber.com.
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WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System RU

MNo3npaBnaemM Bac C NMepBbIM LLIArOM K HOBbIM BKYCOBbBIM OTKPbITUAM!
Bnaropapa cepum akceccyapos Weber Crafted Gourmet BBQ System
Bbl CMOXKETE NPOBOANTL HOMblLIE BPEMEHW Ha CBEXXEM BO3yXe

BE3OMNACHOCTb

Cob6niopaiiTe Bce
yKa3aHUA C nomMeTKaMmm

«BHUMAHMWE» OTOB akue 6ntoaa, KOTopble Mpexae 1 He NpeacTaBna
1 «<OCTOPOMHO, 1 TOTOBUTL Takme Ontofa, KOTOpble Npexae 1 He NPeacTaBnanm
Ha rpune.
npuBeAeHHble
B PykoBopacTBe
nonb3oBaTesns lIJamnypbl ANnA BepTe/ia — Ha3HauyeHne akceccyapa
rpuna WEBER. 5
Vicnonb3yiTe Wamnypbl AnA BepTena, Utobbl 6bICTPO W NPOCTO
/A BHUMAHUE! FOTOBUTb BKYCHbIE, PABHOMEPHO NPOXaAPEHHbIE LLALLIbIKMA 1A Kebabb!.
Mpu o6paweHnn

C ropsi4NM aKceccyapom
Heob6xoaumo Bcerga
HaZileBaTb XKaponpouHble 6niopa:
pyKaBuLbl UAN
nepuaTku gna rpynsa
(cooTBeTcTBYIOWME « COYHana KypuLa 1 XapeHbli LyKMHN
craHpapty EN 407
«3awWnTa OT KOHTAKTHOro

LR e L - Kodra-kebab 13 ATHATUHBI UM FOBAAVHI
2 unu Bbille).

MonpoOyiiTe NpUroToBUTH C LAMNYpaMu 414 BepTena BOT 3TU

+ MapuHOBaHHbIM CTENK U FpUObI

- KpeBeTku B NPAHOCTAX 1 nepeL|

A BHUMAHUE!

He ncnonb3syiite VIHCmpyKuyuu No ucnose308aHUIO U yxody cMompume
akceccyap WEBER Ha credyrowel cmpaHuye »
CRAFTED Ha 60okoBoM

KoH}oOpKe.

/A OCTOPOXKHO!

He cTtaBbTe aKkceccyap
WEBER CRAFTED

Ha ropioume
MaTepuanbl, CTeKNo
unu nio6yio

APYryio NoBepXHOCTb,
KOTOPYI0 MOXXHO
noBpeAnTb HarpeBom.

Hecob6niogeHune

yKasaHui C noMeTKamm

«BHUMAHWE» Ham He TepnnuTCA y3HaTb O BaI.IJI'lIX HOBDbIX
n «OCTOPOMHO» rpunb-npunkKnyYeHnAx:

MOXeT CTaTb MPUYNHOMN

TAXeNbIX TPpaBM, NoXapa Y3HanTe 06 ocTanbHbIX aKcecCyapax cepmun
YK B3pbiBa, NpusecTi WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System

K NOBPEXAEHMNIO .

umyLlecTBa. Ha canTte weber.com.

41
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RU Mepea npurotoBNeHUeM Ha rpune

v Y6enutecs, uTo Wwamnypsl A1s BepTena
OUWILLEHBI OT 3arPA3HEHNI 1 FOTOBbI
K yCTaHOBKe.

MoaroToBKa 60KOBbIX MNACTUH

1. Ocnabbre CTONOPHbIE BUHTDI
Ha Kax[OM KPOHLUTEelHe 6OKOBOM
nnacTuHbl (A).

2. Pa3bnokmpynte oba purkcaTopa
Ha KpoHLTeiHax (B).

MH(prKI.WIM N0 Ucnoib3oBaHuio
MNoaroToBKa Wwamnypos

1. Mepen cOOpKoW paBHOMEPHO
pacrnpenen1te NpoayKTbl
Mo Lwamnypam.

YctaHoBKa nepBoro wamnypa

2. Haipute npasyto 6okosyto nnactuty (C).
MponycTrTe KoHeL NepBoro wamnypa
C PYYKOW CKBO3b HIKHEE OTBEPCTHE
Ha NpaBo 6OKOBO MNacTVHe.

3. CoxmmTe KOHeL, pyYKn
1 3adUKCUPYITE ero B nasy
1 OTBEPCTUM.

4. BcTaBbTe 3a0CTPEHHbIV KOHEL|
Lamnypa B HUXKHee OTBepCTHE NIeBOW
OOKOBOW MNACTHHBI.

C60pKa OCTaBLUMXCA LWWaMMNypoB
CHU3Y BBEPX

5. YcTaHoBUTE ele fBa LWammypa
B CrIeAytoLLVe [1Ba HVXKHIX MONOMKEHNA
(D).

6. 3aBepLunTe CHOPKY, YCTaHOBMB
Tpw BepxHux Wwamnypa (E).
BaxHo! lMpu ucnonvs3zosaHuu Habopa
ycmaxaenusaiime ece wiecms
wamnypoe.

Tenepb BCE roTOBO K MPUroToBJIeHNIO
Ha rpune.

WHCTpYKLUM no NpuroToBNeHNIo
Ha rpune u coopke

1. OnycTuTe UM CHAMKTE peLeTKy
BTOPOTO YPOBHA/Har pesatesibHyio
NoACTaBkKy. [pu HeobXoAMMOCTH

CHUMWTE peLleTkn O1A NPUroToBneHnA.

2. lNpensapnteNibHO HarpemnTe rpusb,
cnepyA ykasaHuam B PykoBoacTse
NONb30BaTENA K BaLLemMy rpuslio.

3. Nepea NpuUroToBeHVeM Cnerka
CMakbTe MacfioM v NpunpasbTe 600
COMacHO PekOMeHALUMAM B peLienTe.

4. YcTaHoBWTe Ha rpuinb
3NeKTpofBwuraTens 1 Ban BepTena.
Bce vHCTpYKUMM 1 yKa3aHKA
no 6e3onacHoCTH cM. B PykoBOACTBE
nonb3oBaTens sepresna.

42
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YcTaHOBKa 1 cHATHE Ha60pa LwiamMnypoB

BaxHo! Bcez0a 3awuwatime pyku
om xapa — HadeHbme Xaponpo4Hele
nepYamku uau pykasuuei.

1.

YCTaHOBWTE COBPaHHbIN Habop
Wwamnypos Ha Ban septena (F).

. 336710KMpPYITE GUKCATOPbI Ha KAaXKAOM

KpoHLLTeHe 6OKOBOM NnacTuHbl (G).

. 3aTAHMTe 0b6a CTONOPHbIX BUHTa (H).

BaxHo! lpu 3amazusearHuu
NoJIHOCMblo HA08UHbMe HA6Op
wamnypoe Ha 8a. BNHTbI JOMKHbI
BXOAWTb B 3aLlenieHue C naocKom
MOBEPXHOCTbIO Basa BepTena.

. [No 3aBepLueHn NPUroToBNEHNA

BbIK/IIOYMTE FPUIIb U SNEKTPOaBUraTe b
BepTena. OCTaHOBWTe BUTATENb TaK,
uTOObI HAbOP WaMMYPOB OKa3ancs

B NONOXEHWI, 0becneUrBaoliem
NErkuni JOCTYN K CTONOPHbIM BUHTAM.

. icnonb3ya kaponpouHble nepuaTkm

NAY pyKaBuLpbl, ocnabsTe 0ba
CTOMOPHbIX BMHTa. OTKpoWTe 0ba
dbuvikcaTopa 1 13BnekuTe Habop
WaMMypoB 13 rpus.

Yxop 3a Lamnypamu ana seprena

OunLaiTte nocne Kaxgoro
MCNOMNb30BaHKs. Habop Lamnypos
0715 BEpTENa MOXHO MbITb

B NOCYAOMOEYHON MallMHe,

HO UTOObI NPOANUTL CPOK CITYKObI
aKceccyapa, Mbl peKoMeHyem

MbITb €ro BPYUHYt0 Heabpa3nBHO
HENNOHOBOW WETKOM 1nn rybKoi

C UCMOMb30BaHNEM MATKOrO MOIOLLETO
cpencTsa.

[Nepepn xpaHeHnem TLwaTebHO
npocywuTe.

Ecnn akceccyap He vcnonb3ayeTtcs,
CNOXKUTE €ro B KOMMNEKTHYIO CYMKY
LA XPAHEHWA.

o Mepe 1CNonb30BaHKa LUBeT
NOBEPXHOCTM V3 HEPXKaBEIOLLEN CTanm
OyAEeT M3MEHATHCA. ITO aBCOMOTHO
HOPMaJIbHO 1 HIKAK He MoBnvseT

Ha BW[ 1 BKYC MPWUTOTOBMEHHbIX 61104,

Ecnny Bac umetotca Kakune-

nn6o Bonpocobl, obpaTuTech

K NpefcTaBuUTENIO OTAENa PaboThbl

C KNMeHTaMu B BalleM permoHe.
KoHTakTHas nidopmauyuma
npefcTaBneHa Ha HaleM Be6-caiiTe.
BoiigunTe B BaLly yuyeTHyI0 3anuncb

Ha www.weber.com.
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BEZPECNOST

Dodrziavajte vsetky
oznamenia oznacené

ako VAROVANIE

a UPOZORNENIE, ktoré
su uvedené v navode na
pouzivanie grilov WEBER.

/\ VAROVANIE: Pri
obsluhe horiceho
prislusenstva vzdy pouzite
Ziaruvzdorné grilovacie
rukavice alebo chinapky

(v silade s normou

EN 407, Hodnotenie
urovne kontaktného tepla
2 alebo viac).

A\ VAROVANIE:
Prislusenstvo WEBER
CRAFTED nepouzivajte na
boc¢nom horaku.

/A UPOZORNENIE:
Prislusenstvo WEBER
CRAFTED nenechavajte
na horlavom povrchu,
skle alebo na ploche,
ktora by sa mohla
vplyvom tepla poskodit.

Nedodrzanie tychto
oznameni oznacenych

ako VAROVANIE

a UPOZORNENIE moze
viest k vaznym zraneniam
alebo moze sposobit
poziar alebo vybuch, a tym
poskodenie majetku.
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WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System

Gratulujeme vam k prvému kroku pri objavovani vyhod
zahradnej kuchyne! Vdaka kolekciiWEBER CRAFTED Gourmet
BBQ System modzete travit viac casu vonku a varit pokrmy,

o0 ktorych ste si mysleli, ze ich na grile nie je mozné pripravit.

Suprava ihlic pre rotesériu - objavte nové moznosti

Rychlo a jednoducho si pripravte so svojou sUpravou ihlic pre
rotesériu chutny rovnomerne prepeceny kebab ktorykolvek den
v tyzdni.

Vychutnajte si tieto pokrmy s naSou supravou ihlic pre rotesériu:
» Marinovany steak s hribami

« Stavnaté kurca s opecenou cuketou

* Krevety s paprikami

« Kofta z jahnacieho alebo hovadzieho masa

Na dalsej strane ndjdete navod na obsluhu
a informacie o starostlivosti »

Podelte sa s nami o svoje nové grilovacie
dobrodruzstval

Pozrite si aj ostatné produkty kolekcie
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
na stranke weber.com.
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Zoznam uloh pred grilovanim

v Uistite sa, Zze vasa suprava ihlic pre
rotesériu je Cistd a pripravena na
pouzitie.

Priprava koncového uzaveru

1. Uvolnite blokovacie skrutky na
kazdom drziaku koncového uzaveru
(A).

2. Odistite obidve zdpadky na
drziakoch koncového uzaveru (B).

Pokyny na poutzitie
Priprava ihlic

1. Pred montazou jedlo rovnomerne
napichnite na ihlice.

Prvaihlica

2. Zistite, ktord strana je prava (C).
Koniec prvej ihlice vlozte do
spodného otvoru na pravej bo¢nej
dosticke.

3. Stlacte koniec ihly a zaistite ihlu
v drazke aj otvore.

4. Zasunte koniec ihly s hrotom do
spodného otvoru lavej bocnej
dosticky.

Zostavenie zvysnych ihlic zospodu

nahor

5. Namontujte dalSie dve ihlice do
dalsich dvoch spodnych otvorov (D).

6. Dokoncite montaz troch hornych
inlic (E). Délezita informécia: Pri
pouZiti sipravy na kebab namontujte
vsetkych sest'ihlic.

Teraz je vSetko pripravené na

grilovanie.
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Pokyny na grilovanie a montaz

1.

Spustite alebo vyberte ohrievaci/
grilovaci rost. Ak je to potrebné,
grilovacie rosty vyberte.

. Predhrejte gril pred grilovanim

podla pokynov v ndvode na obsluhu.

. Pred grilovanim jemne naolejujte

a ochutte jedlo podla receptu.

. Namontujte do grilu motor a hriadel

pre rotesériu. VSetky pokyny

a bezpecnostné Udaje ndjdete

v navode na obsluhu prislusenstva
rotesérie.

Ako namontovat/odstranit supravu
ihlic

Délezita informdcia: VZdy chrante
svoje ruky pred horucimi povrchmi
rukavicami alebo chiiapkami.

1.

Nasunte supravu ihlic na hriadel
rotesérie (F).

. Zaistite zapadky na kazdom drziaku

koncového uzaveru (G).

. Utiahnite obe blokovacie skrutky (H).

Délezité: pri utahovani tlacte supravu
ihlic dplne dopredu. Skrutky musia
byt v kontakte s plochym povrchom
hriadela rotesérie.

. Ked'je jedlo hotové, vypnite gril

a motor rotesérie. Nezabudnite
zastavit motor tak, aby suprava
ihlic bola v polohe, v ktorej budete
mat lahky pristup k blokovacim
skrutkam.

. Pomocou rukavic alebo chnapiek

uvolnite obe blokovacie skrutky.
Odistite obe zapadky a vyberte
sUpravu ihlic z grilu.

Starostlivost o stpravu ihlic pre rotesériu

Po kazdom pouziti ho vycistite.
Sdprava ihlic pre rotesériu je
vhodnd do umyvacky riadu. Na
prediZenie Zivotnosti produktu sa
vSak odporuca rucné umyvanie

s jemnym Cistiacim prostriedkom
a neabrazivnou nylonovou kefkou
alebo Spongiou.

Pred uskladnenim produkt vysuste.
V pripade, ze prislusenstvo
nepouzivate, vlozte ho do
priloZzeného Ulozného vrecka.

Pouzivanim sa farba povrchu

z nehrdzavejlcej ocele zacne
menit. Je to normalne a nezmeni to
ucinnost pri grilovani.

Ak mate otazky, kontaktujte
zakaznicke oddelenie autorizovaného
servisu vo svojom okoli pomocou
kontaktnych informacii na nasich
webovych strankach. Prihlaste sa na
stranke weber.com.
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VARNOST

Upostevajte vse navedbe
OPOZORILO in POZOR

v svojem uporabniSkem
priro€niku za peko na
zaru WEBER.

/A OPOZORILO: Pri delu
z vro¢im dodatkom si
vedno nadenite rokavice
za zar, odporne proti
vrocini (in skladne

s standardom EN 407,
stopnja prenosa vrocine
2 ali veg).

/A OPOZORILO: Dodatka
WEBER CRAFTED

ne uporabljajte na
stranskem gorilniku.

/\ POZOR: Dodatka
WEBER CRAFTED ne
postavljajte na vnetljivo
povrsino, steklo ali
povrsino, ki jo lahko
poskoduje vrocina.

Zaradi neupostevanja
navedb POZOR

in OPOZORILO se
lahko resno telesno
poskodujete ali
povzrocite pozar
oziroma eksplozijo ter

poskodujete premozenje.
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Zari WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System

Hvala, ker ste naredili prvi korak k pripravi hrane na prostem!
Zari WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System vam omogocajo,
da preZivite vec Casa na prostem in pripravljate prvovrstno
hrano na zaru.

Nabodala za razenj - neskoncne moznosti za pripravo hrane

Hitra in enostavna priprava nabodal za razenj za okusne,
enakomerno pecene kombinacije kebaba katerikoli dan v tednu.

Odkrijte nekaj novih jedi z nabodali za razen;:
* Mariniran steak in gobe

e Socen pis€anec in pecene bucke

« Zacinjene kozice in paprika

« Jagnjecja ali goveja kofta

Za smernice o uporabi in vzdrzevanju glejte naslednjo stran »

Zelimo, da nam opisete svoje dogodivséine
peke na zaru!

Ostalo kolekcijo zarov
WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System
si lahko ogledate na weber.com.

SL

45

2/23/22 2:22 PM



SL

46

Kontrolni seznam pred zacetkom peke
na zaru

v/ Poskrbite, da so vasa nabodala
za razenj Cista ter pripravljena za
uporabo.

Priprava zakljucnega pokrova

1. Odvijte zaklepne vijake na vsakem
nosilcu zaklju¢nega pokrova (A).

2. Odklenite oba zapaha na nosilcih
zakljuénega pokrova (B).

Navodila za uporabo

Priprava nabodal

1. Pred sestavljanjem hrano

enakomerno razvrstite na nabodala.

Sestavljanje prvega nabodala

2. Poiscite desno stransko plosco
(C). Konec rocaja prvega nabodala
vstavite skozi spodnjo odprtino na
desni stranski plosci.

3. Stisnite konec roc¢aja in ga pritrdite
v rezo in odprtino.

4. Konicast konec nabodala vstavite
v spodnji polozaj leve stranske
plosce.

Sestavljanje preostalih nabodal od

spodaj navzgor

5. Na naslednja dva nizja polozaja
sestavite Se dve nabodali (D).

6. Do konca sestavite Se vrhnja
tri nabodala (E). Pomembno: Ko
uporabljate set za kebab, sestavite
vseh Sest nabodal.

Sedaj ste pripravljeni za peko na Zaru.
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Navodila za peko na Zaru in sestavljanje

1. Znizajte ali odstranite grelno
reSetko/resetko za zar. Po potrebi
odstranite reSetke za peko.

2. Zar pred peko predhodno segrejte
v skladu z navodili, ki so priloZzene
uporabniSkemu prirocniku za peko
na zaru.

3. Pred peko rahlo naoljite in zacinite
hrano v skladu z receptom.

4. Na Zar namestite motor in gred za
razenj. Za vsa navodila in varnostne
informacije glejte uporabniski
priro¢nik za nabodala.

Namescanje/odstranjevanje seta

nabodal

Pomembno: Da zascitite svoje roke
pred vrocini povrsinami, si vedno
nadenite rokavice za Zar.

1. Set nabodal potisnite na gred za
razenj (F).

2. Pritrdite zapahe na vsakem nosilcu
zakljuénega pokrova (G).

3. Privijte oba zaklepna vijaka (H).
Pomembno: med privijanjem
potisnite set nabodal do konca
naprej. Z vijaki se pritrdi ravna
povrsina gredi za razen;.

4. Ko je hrana gotova, izkljucite Zar in
motor za razenj. Poskrbite, da motor
s setom nabodal ustavite v poloZaju,
kjer boste lahko enostavno
dostopali do zaklepnih vijakov.

5. Z rokavicami za Zar odvijte oba
zaklepna vijaka. Sprostite oba
zapaha in povlecite set nabodal
stran od Zara.

Vzdrzevanje nabodal za razenj

« Ocistite ga po vsaki uporabi.
Nabodala za razenj so sicer
primerna za pomivanje
v pomivalnem stroju, vendar
boste z ro¢nim pranjem z blagim
detergentom in neabrazivno krtaco
ali gobico iz najlona podaljsali
njihovo Zivljenjsko dobo.

e Pred shranjevanjem izdelek
temeljito posusite.

« PriloZzena je priro¢na torba za
shranjevanje, kadar dodatek ni
v uporabi.

» Med uporabo se bo zacela
spreminjati barva povrsine iz
nerjavnega jekla. To je popolnoma
obicajno in ne bo vplivalo na
pripravo hrane.

Za vsa vprasanja se obrnite na
predstavnika za pomoc¢ strankam
na svojem obmocju prek podatkov
za stik na nasem spletnem mestu.
Prijavite se na weber.com.
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GUVENLIK

Weber Barbekii Kullanici
Kilavuzu'nda verilen
tiim UYARI ve DIKKAT
ifadelerini dikkate alin.

A UYARI: Sicak
aksesuarlara
dokunurken her zaman
istya dayanikli barbekii
eldivenleri (EN 407'ye
uygun, Temas Isisi
diizeyi 2 veya daha
yiiksek olan) kullanin.

/A UYARI: WEBER
CRAFTED aksesuarinizi
yan briilorde
kullanmayin.

A\ DIKKAT: WEBER
CRAFTED aksesuarinizi
yanicli yiizeylere, cama
ya da isidan zarar
gorebilecek yiizeylere
koymayin.

Bu UYARI ve DiKKAT
ifadelerine uygun
hareket edilmemesi,
ciddi viicut yaralanmasi
veya maddi zarara
neden olabilecek
sekilde yanginla

ya da patlamayla
sonuglanabilir.
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WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System

Acik hava mutfak drtnlerini kesfetmede ilk adimi attiginiz
icin tebrik ederiz! WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System,
barbeklnlzde yapilabilecegini hi¢ disinmediginiz yemekler
pisirerek disarida daha fazla zaman gecirmenizi saglar.

Doner Sisler - Yapilabilecek Yemekler
Haftanin herhangi bir ginu lezzetli, esit sekilde pisirilmis kebap
kombinasyonlari igin Doner Sislerinizi hizli ve kolay bir sekilde kurun.
Doner Sisler ile pisirebileceginiz bazi yiyecekleri kesfedin:

* Marine edilmis biftek ve mantarlar
* Sulu tavuk ve i1zgara kabak

» Baharatlanmis karides ve biber

» Kuzu ya da dana kofte

Kullanim ve bakim onerileri icin bir sonraki sayfaya devam edin »

Yeni barbekii maceralarinizi duymak igin

sabirsizlaniyoruz!

WEBER CRAFTED Gourmet BBQ System'in
geri kalanina weber.com’dan ulasabilirsiniz.

TR
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Barbekii Yapmadan Once Kontrol
Listesi

v Doner Sislerinizin temiz ve kullanima
hazir oldugundan emin olun.

Ug Kapaginin Hazirlanmasi

1. Her bir u¢ kapak braketindeki
kilitteme vidalarini gevsetin (A).

2. Uc kapak braketlerindeki her iki
mandalin kilidini acin (B).

Kullanma Talimatlar

Sisleri Hazirlama

1. Birlestirmeden once, yiyecekleri
sislere esit olarak takin.

ilk Sisi Takma

2. Sag yan plakayi belirleyin (C). ilk
sisin tutamakli ucunu sag yan
plakadaki alt delikten gegirin.

3. Tutamagin ucunu sikin ve hem
yuvaya hem de delige kilitleyin.

4. Sisin sivri ucunu sol yan plakanin alt

konumuna yerlestirin.
Kalan Sisleri Asagidan Yukari Monte
Edin
5. Sonraki iki alt konuma iki sis daha
takin (D).
6. Ust lc sisin takma islemini

tamamlayin (E). Gnemli: Kebap setini

kullanirken alti sisin tiimiini takin.
Artik 1zgara yapmaya hazirsiniz.
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Izgara ve Montaj Talimatlari

1. Sicak tutma/izgara rafinizi algaltin
veya cikarin. Gerekiyorsa pisirme
1zgaralarini ¢ikarin.

2 Barbekuntzu, kullanma kilavuzunda
verilen talimatlari kullanarak
pisirmeden once Isitin.

3. Tarifinizin tavsiyelerine uygun
olarak 1zgara yapmadan once
yiyeceginizi hafifce yaglayin ve
baharatlayin.

4. Aksesuar doner sis motorunu ve
doner sis milini barbekintze takin.
TUm talimatlar ve glvenlik ayrintilari
icin doner sis aksesuarinizin
kullanim kilavuzuna bakin.

Sis Setinin Takilmasi/Kaldirilmasi

Onemli: Ellerinizi her zaman eldiven
kullanarak sicak yiizeylerden koruyun.

1. Sis setini doner sis saftinin tzerine
kaydirin (F).

2. Her bir ug kapak braketindeki
mandallari sabitleyin (G).

3. Her iki kilitleme vidasini sikin (H).
Onemli: stkma islemi sirasinda sis
setini sonuna kadar ileri itin. Vidalar
doner sis milinin duz ylzeyine
oturmalidir.

4. Yiyecek pistiginde barbeklyU
ve doner sis motorunu kapatin.
Motoru, sis seti, kilitteme vidalarina
kolayca erisilmesini saglayacak bir
konumdayken durdurdugunuzdan
emin olun.

5. Eldiven kullanarak her iki kilitteme
vidasini gevsetin. Her iki mandali da
serbest duruma getirin ve sis setini
1zgaradan cekip ¢ikarin.

Doner Sislerinizin Bakimi

« Her kullanimdan sonra temizleyin.
Doner Sisler bulasik makinesinde
yikanabilir. Ancak Grdnun kullanim
omrint uzatmak icin yumusak bir
elde yikama deterjani ve asindirici
olmayan bir naylon firca ya da
sunger kullanilmasi onerilmektedir.

» Saklamadan once iyice kurutun.

« Aksesuari kullanilmadiginda
saklamak icin kullanisli bir saklama
cantasi da verilmektedir.

» Kullanimla birlikte paslanmaz gelik
ylzeyin rengi degismeye baslar.
Bu tamamen normaldir ve pisirme
sonuclarini etkilemez.

Herhangi bir sorunuz varsa, web
sitemizdeki iletisim bilgilerini
kullanarak bulundugunuz yerdeki
Miisteri Hizmetleri Temsilcisi ile
iletisim kurun. www.weber.com
adresinde oturum agin.
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DISCOVER WHAT'S POSSIBLE
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